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1. OBJETIVO:

Realizar acciones de inspeccién, vigilancia y control a los factores de riesgo en salud,
asociados al ambiente en el municipio de ltagui, con oportunidad y de acuerdo a los
lineamientos de la normatividad vigente aplicable contribuyendo a la reduccién de los
determinantes ambientales en salud.

2. RESPONSABLES:

Es responsabilidad del Secretario de Salud y Proteccién Social, el Subsecretario de Salud
Publica y el Profesional Universitario de Control de Riesgos en Salud, la aplicacion y
actualizacion de este manual.

3. ALCANCE:

Este manual inicia con la descripcion de las actividades administrativas desde la planeacion
estratégica y finaliza con la descripcion detallada de las actividades operativas realizadas
para ejercer la inspeccion, vigilancia y control a los factores de riesgo asociados al ambiente
en los establecimientos publicos, la atencion de PQRS, vacunacién de mascotas,
levantamiento de indices aédicos, muestreo de agua de uso recreativo y control quimico de
plagas y la aplicacién de acciones de mejoramiento que se requieran.

4. DEFINICIONES Y TERMINOS

Actividad Acuosa (A w): Es la cantidad de agua disponible en un alimento necesaria para el
crecimiento y proliferacién de microorganismos.

Adulto Mayor: Es aquella persona que cuenta con sesenta (60) afios de edad o mas.
Aédico: Relacionado al Zancudo Aedes.

Agente biolégico: Son todos aquellos organismos vivos y sustancias derivadas de los
mismos, presentes en el puesto de trabajo, que pueden ser susceptibles de provocar efectos
negativos en la salud de los trabajadores. Estos efectos negativos se pueden concretar en
procesos infecciosos, toxicos o alérgicos.

Ambiente: Cualquier area interna o externa delimitada fisicamente que forma parte del
establecimiento destinado a la fabricacion, al procesamiento, a la preparacion, al envase,
almacenamiento y expendio de alimentos.
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Antisepsia: Conjunto de procedimientos cientificos destinados a combatir, prevenir y
controlar la contaminacién con microorganismos infecciosos.

Aparatologia de uso en estética: Corresponde a todo dispositivo médico operacional y
funcional que reune sistemas y subsistemas eléctricos, mecanicos, hidraulicos y/o hibridos
incluidos los programas informaticos que intervengan en su buen funcionamiento, destinados
por el fabricante para ser usados en seres humanos con fines estéticos y que deben cumplir
con la normatividad sanitaria vigente establecida para equipo biomédico.

Asepsia: Conjunto de procedimientos cientificos destinados a evitar el contagio con
gérmenes infecciosos.

Autoridad Sanitaria: Entidades juridicas de caracter publico con atribuciones para ejercer
funciones de rectoria, regulacién, inspeccion, vigilancia y control de los sectores publico y
privado en salud y adoptar medidas de prevencion y seguimiento que garanticen la
proteccion de la salud publica.

Autoridades Sanitarias Competentes: Son autoridades sanitarias, el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud que,
de acuerdo con la ley, ejercen funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las
acciones de prevencion y seguimiento para garantizar el cumplimiento de lo dispuesto en la
presente resolucion.

Bioseguridad: Conjunto de medidas preventivas que tienen por objeto eliminar o minimizar
el factor de riesgo biolégico que pueda llegar a afectar la salud, el medio ambiente o la vida
de las personas, asegurando que el desarrollo o producto final de dichos procedimientos no
atenten contra la salud y seguridad de las personas que desempenan el oficio de la estética
facial, corporal y ornamental.

Biocarga (o carga microbiana): Es el numero y tipo de microorganismos viables presentes
en un elemento determinado.

Centros de Dia para Adulto Mayor: Instituciones destinadas al cuidado, bienestar integral y
asistencia social de los adultos mayores que prestan sus servicios en horas diurnas.

Centros de Proteccion Social para el Adulto Mayor: Instituciones de Proteccion
destinadas al ofrecimiento de servicios de hospedaje, de bienestar social y cuidado integral
de manera permanente o temporal a adultos mayores.

Certificacion sanitaria: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente a
través del cual se acredita el cumplimiento de las normas y criterios de la calidad del agua
para consumo humano, soportado en el concepto sanitario, proferido a solicitud del
interesado o de las autoridades de control.

Concepto sanitario: Es el concepto emitido por la autoridad sanitaria una vez realizada la
inspeccion, vigilancia y control al establecimiento donde se fabriquen, procesen, preparen,
envasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen, importen o exporten alimentos
0 sus materias primas. Este concepto puede ser:
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a) Favorable: concepto que indica el cumplimiento total de los parametros normativos por
parte de un establecimiento.

b) Condicionado: concepto que indica el cumplimiento parcial de los parametros
normativos por parte de un establecimiento.

c) Desfavorable: concepto que indica el incumplimiento de los parametros normativos por
parte de un establecimiento.

Control Sanitario: Medidas aplicadas por la autoridad sanitaria para prevenir cualquier
afectacion a la salud publica.

Contaminacion Ambiental: Se entiende por contaminacion ambiental la alteracion del
ambiente con sustancias, formas de energia puestas en él, por actividad humana o de la
naturaleza en cantidades, concentraciones o niveles capaces de interferir el bienestar y la
salud de las personas.

Cortopunzante: Son aquellos que por sus caracteristicas punzantes o cortantes pueden dar
origen a un accidente percutanlo infeccioso. Dentro de estos se encuentran: limas, lancetas,
cuchillas, agujas, restos de ampolletas, pipetas, laminas de bisturi o vidrio, y cualquier otro
elemento que por sus caracteristicas punzantes pueda lesionar y ocasionar un riesgo
infeccioso

Cosmetdlogo(a): Persona que en forma exclusiva y previa preparacion, formacion y
acreditacion de un ente especializado y reconocido, se dedica a esta ocupacion con plena
conciencia de la responsabilidad personal que entraia su ejercicio asi como de la calidad,
eficacia, seriedad y pureza de los productos que emplea, recomienda o utiliza en su
actividad.

Descontaminacién: Proceso fisico o quimico mediante el cual los objetos contaminados se
dejan seguros para ser manipulados por el personal, al bajar la carga microbiana.

Desinfeccién: Es el proceso fisico o quimico por medio del cual se logra eliminar los
microorganismos de formas vegetativas en objetos inanimados, sin que se asegure la
eliminacién de esporas bacterianas. Por esto los objetos y herramientas a desinfectar, se les
debe evaluar previamente el nivel de desinfeccidon que requieren para lograr la destruccion
de los microorganismos que contaminan los elementos.

Desinfecciéon — Descontaminacién. Es el tratamiento fisicoquimico o biolégico aplicado a
las superficies limpias en contacto con el alimento con el fin de destruirlas células vegetativas
de los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud publica y reducir
sustancialmente el numero de otros microorganismos indeseables, sin que dicho tratamiento
afecte adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

Disefio sanitario. Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las edificaciones,
equipos, utensilios e instalaciones de los establecimientos dedicados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, almacenamiento, transporte y expendio con el fin de evitar
riesgos en la calidad e inocuidad de los alimentos.
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Elementos no criticos: Son todos los instrumentos que solo tienen contacto con la piel
intacta o no entran en contacto con las personas. En este caso, la piel sana actua como una
barrera efectiva para evitar el ingreso de la mayoria de los microorganismos y por lo tanto el
nivel de desinfeccion requiere ser menor. En general, solo exigen limpieza adecuada, secado
y en algunas ocasiones desinfeccion de bajo nivel.

Elementos de proteccion personal (o de barrera): Todo dispositivo disefiado para la
proteccion contra los accidentes y enfermedades profesionales, de forma que se garantice
razonablemente la seguridad y la salud de los trabajadores.

Estandares de Calidad en Salud Publica: Son los requisitos basicos e indispensables que
deben cumplir los actores que desempenan funciones esenciales en salud publica, definidos
por el Ministerio de la Proteccién Social y que deben ser aplicados a lo pactado dentro del
presente manual.

Esterilizacion: Proceso quimico o fisico mediante el cual se eliminan todas las formas vivas
de microorganismos incluyendo las formas esporuladas.

Estética ornamental: Son todas aquellas actividades que se realizan con el fin de modificar
temporalmente la apariencia estética del cuerpo humano a nivel del cabello, la piel y las
ufas, utilizando elementos cosméticos y de maquillaje, que modifican el color y apariencia de
las faneras (entiéndase por faneras los anexos corneos de la piel, el pelo y las ufias).

Eventos: Sucesos o circunstancias que pueden modificar o incidir en la situacién de salud de
un individuo o una comunidad.

Factores de Riesgo: Aquellos atributos, variables o circunstancias inherentes o no a los
individuos que estan relacionados con los fendbmenos de salud y que determinan en la
poblacién expuesta a ellos, una mayor o menor probabilidad de ocurrencia de un evento en
salud.

Incidente adverso: Dafio o potencial riesgo de dafio no intencionado al paciente, operador o
medio ambiente que ocurre como consecuencia de la utilizacién de un producto.

Indicador quimico: Dispositivo para monitorear un proceso de esterilizacion, disefiado para
responder con un cambio quimico o fisico caracteristico, a una o mas de las condiciones
fisicas dentro de la camara de esterilizacion.

indice Aédico (IA): Es el Porcentaje de casas positivas al Aedes aegypti en una
determinada localidad:

N° de viviendas positivas a Aedes aeqypti *100
N° de viviendas inspeccionadas

Infestacién: Es la presencia y multiplicacion de plagas que pueden contaminar o deteriorar
los alimentos, materias primas y/o insumos.

Inspeccion sanitaria: Es el conjunto de acciones que en desarrollo de sus funciones,
realizan las autoridades sanitarias y las personas prestadoras que suministran o distribuyen
agua para consumo humano, destinadas a obtener informacion, conocer, analizar y evaluar
los riesgos que presenta la infraestructura del sistema de abastecimiento de agua, a
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identificar los posibles factores de riesgo asociado a inadecuadas practicas operativas y a la
determinacién de la calidad del agua suministrada, mediante la toma de muestras, solicitud
de informacion y visitas técnicas al sistema de suministro, dejando constancia de ello
mediante el levantamiento del acta respectiva.

Instituciones de Atencién: Instituciones publicas, privadas o mixtas que cuentan con
infraestructura fisicas (propias o ajenas) en donde se prestan servicios de salud o asistencia
social y, en general, las dedicadas a la prestacion de servicios de toda indole que beneficien
al adulto mayor en las diversas esferas de su promocion personal como sujetos con
derechos plenos.

IRAPI: indice de Riesgo del Agua contenida en el Estanque de Piscina - IRAPI-

IRAPIAS: Promedio anual de los analisis realizados por la Autoridad Sanitaria: Se suman los
resultados de % IRAPI realizados al agua contenida en el estanque realizado por la
Autoridad Sanitaria durante los ultimos doce meses anterior a la visita de inspeccion y se
divide por el numero total de muestras realizadas en el mismo periodo.

IRAPIRP: Promedio anual de los analisis realizados por el Responsable de la Piscina: Se
suman los resultados de % IRAPI realizados al agua contenida en el estanque realizado por
el Responsable de la Piscinas a durante los ultimos doce meses anterior a la visita de
inspeccion y se divide por el numero total de muestras realizadas en el mismo periodo.

ISL-y del indice del Riesgo del Agua del Estanque de Piscinas

Limpieza: Es la remocion, generalmente realizada con agua y detergente, de la materia
organica e inorganica visible.

Lote: Cantidad determinada de unidades de un alimento de caracteristicas similares
fabricadas o producidas en condiciones esencialmente iguales que se identifican por tener el
mismo cédigo o clave de produccion.

Material Contaminado: Es aquel que ha estado en contacto con microorganismos o es
sospechoso de estar contaminado.

Microorganismos (u organismos microscopicos): Son Organismos dotados de
individualidad, que presentan una organizacién biologica elemental. En su mayoria son
unicelulares, y por lo general corresponden a virus, bacterias, algas hongos o protozoos.

Medida Sanitaria: Conjunto de medidas de salud publica y demas precauciones sanitarias
aplicadas por la autoridad sanitaria, para prevenir, mitigar, controlar o eliminar la propagacion
de un evento que afecte o pueda afectar la salud de la poblacién. Pueden ser:

a) Aislamiento o internaciéon de personas y/o animales enfermos: Consiste en el
aislamiento o internacion de individuos o grupos de personas y/o animales, afectados por
una enfermedad transmisible u otros riesgos ambientales, quimicos y fisicos, que pueda
diseminarse o tener efectos en la salud de otras personas y/o animales susceptibles. El
aislamiento se hara con base en certificado médico y/o veterinario expedido por autoridad
sanitaria y se prolongara sélo por el tiempo estrictamente necesario para que desaparezca
el peligro de contagio o diseminacion del riesgo.
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b) Cuarentena de personas y/o animales sanos: Consiste en la restriccion de las

actividades de las personas y/o animales sanos que hayan estado expuestos, o que se
consideran que tuvieron un alto riesgo de exposicidn durante el periodo de transmisibilidad
o contagio a enfermedades transmisibles u otros riesgos, que puedan diseminarse o tener
efectos en la salud de otras personas y/o animales no expuestas. La cuarentena podra
hacerse en forma selectiva y adaptarse a situaciones especiales segun se requiera la
segregacion de un individuo o grupo susceptible o la limitacion parcial de la libertad de
movimiento, para lo cual se procedera en coordinacion con las autoridades pertinentes y
atendiendo las regulaciones especiales sobre la materia. Su duracion sera por un lapso
que no exceda del periodo maximo de incubacion de una enfermedad o hasta que se
compruebe la desaparicion del peligro de diseminacion del riesgo observado, en forma tal
que se evite el contacto efectivo con individuos que no hayan estado expuestos.

c) Vacunacion u otras medidas profilacticas de personas y animales: Se refiere a la

aplicacién de métodos y procedimientos de proteccidén especifica de comprobada eficacia
y seguridad, existentes para la prevencidn y/o tratamiento presuntivo de enfermedades y
riesgos para la salud. Estas medidas podran exigirse o aplicarse en situaciones de riesgo
inminente de acuerdo con las recomendaciones de las autoridades sanitarias.

d) Control de agentes y materiales infecciosos y téxicos, vectores y reservorios:

Consiste en las medidas y procedimientos existentes para el control o eliminacion de
agentes o materiales infecciosos y toxicos, vectores y reservorios, presentes en las
personas, animales, plantas, materia inerte, productos de consumo u otros objetos
inanimados, que puedan constituir un riesgo para la salud publica. Incluyen desinfeccion,
descontaminacion, desinfestacion, desinsectacion y desratizacion.

e) Desocupacién o desalojamiento de establecimientos o viviendas: Consiste en la

orden, por razones de prevencion o control epidemioldgico, de desocupacion o desalojo de
un establecimiento o vivienda, cuando se considere que representa un riesgo inminente
para la salud y vida de las personas.

Clausura temporal parcial o total de establecimientos: Consiste en impedir, por
razones de prevencidon o control epidemioldgico y por un tiempo determinado, las tareas
que se desarrollan en un establecimiento, cuando se considere que estan causando un
problema sanitario. La clausura podra aplicarse sobre todo el establecimiento o sobre
parte del mismo.

g) Suspension parcial o total de trabajos o servicios: Consiste en la privacion temporal

que confiere el otorgamiento del permiso de funcionamiento por haberse incurrido en
conductas contrarias a las disposiciones del presente decreto y demas normas sanitarias;
dependiendo de la gravedad de la falta, podra establecerse hasta por el término de un (1)
afo y podra levantarse al término de la sancion siempre y cuando desaparezcan las
causas que la originaron. Durante el tiempo de suspension, los establecimientos o
servicios no podran desarrollar actividad alguna.

h) Decomiso de objetos o productos: consiste en su incautaciéon definitiva cuando no

cumplan con las disposiciones sanitarias y con ellos se atente contra la salud individual y
colectiva. ElI decomiso sera impuesto mediante resolucion motivada, expedida por las
Pagina 6 de 70




Cédigo: MA-VC-01

MANUAL PARA INSPECCION, VIGILANCIA
Y CONTROL DE FACTORES DE RIESGO | Version: 03

ASOCIADOS AL AMBIENTE Fecha actualizacion:
30/06/2017

autoridades sanitarias competentes en sus respectivas jurisdicciones y sera realizado por
el funcionario designado al efecto y de la diligencia se levantara un acta que suscribiran el
funcionario y las personas que intervengan en la diligencia.

i) Destruccion o desnaturalizacion de articulos o productos si fuere el caso: consiste
en la inutilizacion de un producto o articulo. La desnaturalizacion consiste en la aplicacion
de medios fisicos, quimicos o biolégicos, tendientes a modificar la forma, las propiedades
de un producto o articulo. Se llevara a cabo con el objeto de evitar que se afecte la salud
de la comunidad.

j) Congelacion o suspensioén temporal de la venta o empleo de productos y objetos:
Consiste en colocar fuera del comercio, temporalmente y hasta por sesenta (60) dias,
cualquier producto cuyo uso, en condiciones normales, pueda constituir un factor de riesgo
desde el punto de vista epidemioldgico. Esta medida se cumplira mediante depdsito
dejado en poder del tenedor, quien respondera por los bienes. Ordenada la congelacién se
practicaran una o mas diligencias en los lugares en donde se encontraren existencias y se
colocaran bandas, sellos u otras sefiales de seguridad, si es el caso. El producto cuya
venta o empleo haya sido suspendido o congelado debera ser sometido a un analisis en el
cual se verifique si sus condiciones se ajustan o no a las normas sanitarias. Segun el
resultado del analisis el producto se podra decomisar o devolver a los interesados.

Normatividad Sanitaria: Disposiciones y reglamentaciones para preservar, restaurar o
mejorar las condiciones en lo que se relaciona a la salud publica.

Observacion de Salud Publica: Vigilancia del estado de salud de un viajero a lo largo del
tiempo con el fin de determinar el riesgo de transmision de enfermedades.

Periodo de Recirculacion (horas): = Volumen de la piscina (l) / (Velocidad de flujo o caudal
(Ipm)/(60min/h)

Permiso sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente,
mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar,
importar y/o comercializar un alimento de riesgo medio en salud publica con destino al
consumo humano.

Prevencién: Conjunto de acciones o medidas adoptadas o previstas, que evitan o
disminuyen los accidentes de trabajo y las enfermedades profesionales, proporcionando una
mejor calidad de vida a los miembros de una comunidad.

Prestadores del servicio de desactivacion: Son las personas naturales o juridicas que
prestan el servicio de desactivacion dentro de las instalaciones del generador, o fuera de él,
mediante técnicas que aseguren los estandares de desinfeccién establecidos por los
Ministerios del Medio Ambiente y de la Proteccion Social de conformidad con sus
competencias.

Protocolo: Conjunto de técnicas basadas en normas, y medidas preventivas, que conforman
un estandar que nos permite examinar nuestros procesos, compararlos con modelos que nos
fijamos como deseables y necesarios, para la correcta organizacion y desarrollo de un
procedimiento, ocupacion u oficio.
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Proceso tecnolégico: Es la secuencia de etapas u operaciones que se aplican a las
materias primas y demas ingredientes para obtener un alimento. Esta definiciéon incluye la
operacion de envasado y embalaje del producto terminado.

Registro sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente,
mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar,
importar y/o comercializar un alimento de alto riesgo en salud publica con destino al consumo
humano.

Sistema De Analisis De Peligros Y Puntos De Control Critico (HACCP): Sistema que
permite identificar, evaluar y controlar peligros significativos contra la inocuidad de los
alimentos.

Sustancia peligrosa: Es toda forma de material que durante la fabricacién, manejo,
transporte, almacenamiento o uso puede generar polvos, humos, gases, vapores,
radiaciones o causar explosion, corrosion, incendio, irritacidon, toxicidad, u otra afeccién que
constituya riesgo para la salud de las personas o causar dafnos materiales o deterioro del
ambiente.

Vigilancia y Control Sanitario. Funcion esencial asociada a la responsabilidad estatal y
ciudadana de proteccidon de la salud, consistente en el proceso sistematico y constante de
inspeccion, vigilancia y control del cumplimiento de normas y procesos para asegurar una
adecuada situacion sanitaria y de seguridad de todas las actividades que tienen relacion con
la salud humana.

Vigilancia epidemiolégica de las enfermedades transmitidas por alimentos: Es el
conjunto de actividades que le permite a las autoridades competentes, la recoleccion de
informacion permanente y continua, su tabulacion, analisis e interpretacion. Del mismo modo,
le permite tomar una serie de medidas conducentes a prevenir y controlar las enfermedades
transmitidas por alimentos y los factores de riesgo relacionados con estas, la divulgacion y
evaluacion del sistema empleado para este fin.

Reservorio: Es cualquier animal, planta o sustancia en la que vive normalmente un agente
infeccioso y cuya presencia puede constituir un riesgo para la salud publica.

Residuo Biosanitario: Son todos aquellos elementos o instrumentos utilizados durante la
ejecucion de un procedimiento que tiene contacto con materia organica, sangre o fluidos
corporales del usuario.

Residuos Biodegradables: Son aquellos restos quimicos o naturales que se descomponen
facilmente en el ambiente. En estos restos se encuentran los vegetales, residuos alimenticios
no infectados, papel higiénico, papeles no aptos para el reciclaje, jabones y detergentes
biodegradables, madera y otros residuos que puedan ser transformados facilmente en
materia organica.

Residuos Inertes: Son aquellos que no se descomponen ni trasforman en materia prima y
su degradacion natural requiere grandes periodos de tiempo. Entre estos se encuentran el
icopor, algunos tipos de papel como el papel carbon y algunos plasticos.
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Residuos infecciosos o de riesgo biolégico: Son aquellos que contienen microorganismos
patégenos tales como bacterias, parasitos, virus, hongos, virus oncogénicos y recombinantes
como sus toxinas, con el suficiente grado de virulencia y concentracion que pueda producir
una enfermedad infecciosa en huéspedes susceptibles.

Residuos Peligrosos: Son aquellos residuos producidos por el generador con alguna de las
siguientes caracteristicas: infecciosos, combustibles, inflamables, explosivos, reactivos,
radioactivos, volatiles, corrosivos y/toxicos, los cuales pueden causar dafio a la salud
humana y/o al medio ambiente. Asi mismo se consideran peligrosos los envases, empaques
y embalajes que hayan estado en contacto con ellos.

Residuos Reciclables: Son aquellos que no se descomponen facilmente y pueden volver a
ser utilizados en procesos productivos como materia prima. Entre estos residuos se
encuentran: algunos papeles plasticos, chatarra, vidrio, telas, radiografias, partes y equipos
obsoletos o en desuso entre otros.

Residuos ordinarios o comunes: Son aquellos generados en el desempefio normal de las
actividades. Estos residuos se generan en oficinas, pasillos, areas comunes, cafeterias,
salas de espera, auditorios, cabinas, centros de estética y en general en todo tipo de
establecimiento.

Residuos Quimicos: Son los restos de sustancias quimicas y sus empaques o cualquier
otro residuo contaminado con estos, los cuales dependiendo de su concentracion y tiempo
de exposicion, tienen el potencial para causar la muerte, lesiones graves, o efectos adversos
a la salud y el medio ambiente.

Riesgo: Probabilidad de que un agente o sustancia produzca o genere una alteracion a la
salud como consecuencia de una exposicion al mismo.

Riesgo para la Salud Publica: Probabilidad de que se produzca un evento que puede
afectar adversamente a la salud de las poblaciones humanas, considerando en particular la
posibilidad de que se propague internacionalmente o pueda suponer un peligro grave y
directo

Saneamiento: El desarrollo y establecimiento de las condiciones ambientales favorables
para la salud de la poblacion.

Sanitizacion: Reduccion de la carga microbiana que contiene un objeto o sustancia a niveles
seguros para la poblacion.

Tienda naturista: Establecimiento que se dedica a vender, al por menor, para uso humano,
unicamente los siguientes productos: alimentos obtenidos por sistemas de produccion
agropecuaria y ecolégica que se encuentran debidamente empacados y etiquetados; té;
infusiones de hierbas debidamente empacadas y etiquetadas; semillas, nueces y frutos
secos debidamente empacados vy etiquetados; productos cosméticos; productos
fitoterapéuticos, suplementos dietarios; medicamentos homeopaticos de venta libre y
esencias florales y minerales. En el caso de productos fitoterapéuticos con venta bajo
férmula médica, el responsable de la tienda naturista debera exigir la prescripcion”.
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Trazabilidad: Capacidad de hacer seguimiento para localizar e identificar un producto en
cualquier etapa de la cadena de abastecimiento desde la produccion hasta su distribucion y
venta.

Vector: Es todo insecto u otro animal que normalmente sea portador de un agente infeccioso
que constituya un riesgo para la salud publica.

Vigilancia: Compilaciéon, comparacion y analisis de datos de forma sistematica y continua,
para fines relacionados con la salud publica, y la difusién oportuna, para su evaluacién y para
dar la respuesta de salud publica que sea procedente.

Zoonosis: Se dice de cualquier enfermedad propia de los animales que incidentalmente
puede transmitirse a las personas.

5. CONTENIDO:

El area de inspeccion, vigilancia y control sanitario, desarrolla actividades a nivel
administrativo y operativo desde la Planeacion Estratégica.

Planeacién
estratégica

Actividad
Admiristrativo

Actividad Operativa

5.1 Actividades Administrativas

Las actividades administrativas se integran labores de gestion, coordinacién para el logro
de los objetivos del area; las labores administrativas desarrollas en el area de IVC Ambiente
son:

5.1.1 Actividades a nivel profesional

Pagina 10 de 70



Cédigo: MA-VC-01

MANUAL PARA INSPECCION, VIGILANCIA
Y CONTROL DE FACTORES DE RIESGO | Version: 03

ASOCIADOS AL AMBIENTE Fecha actualizacion:
30/06/2017

e Identificacion de la normatividad sanitaria: se realiza un analisis de los
requerimientos normativos con el fin de identificar las necesidades del area (recursos
humanos, logisticos y financieros).

e Diagnéstico: es el perfil sanitario en factores de riesgo del municipio. es un
documento en el que se consolidan y analizan los resultados de las acciones de
inspeccion, vigilancia y control sanitario ejecutadas durante la vigencia
inmediatamente anterior.

e Elaboracion del Proyecto de Salud Ambiental.
e Elaboracion de informes: los informes son en dos niveles:
o A nivel interno:

» Informes de gestidn: son documentos en los que se realiza el seguimiento y
cumplimiento de la programacion y de los hallazgos de las visitas de inspeccion
vigilancia y control para los doce (12) factores de riesgo.

=  Sequimiento de los planes de accion

=  Sequimiento de indicadores, riesgos, PQRS.

o A nivel territorial: se envian informes segun la frecuencia solicitada por el ente
territorial:

» [ndices aédicos: corresponde a un consolidado de las visitas intradomiciliarias
realizadas en busqueda del vector Aedes aegypti. En formato Excel que consta de
dos hojas una en la que se consolidan los depdsitos y otra en la que se realizan
los calculos de indice de Breteau. Frecuencia trimestral

= Informe de zoonosis: es un consolidado en formato Excel en el que se consolidan
las acciones en vigilancia y control de zoonosis como la rabia y caracol africano.
Para la construccion de este informe se debe recoger las acciones de:

v I[VC Ambiente: vacunacion de mascotas contra la rabia, censo de establecimientos
veterinarios y afines

v’ Secretaria de Medio Ambiente: gestion con caracol gigante africano,
esterilizaciones, perros potencialmente peligrosos.

v Vigilancia epidemiolégica: resultados de la vigilancia de las mascotas involucradas
en accidentes potencialmente rabicos.

= Piscinas: se consolidan los resultados de las inspecciones en acciones de
inspeccion, vigilancia y control sanitario realizados sobre los cuerpos de agua de
uso recreativo, calculos de indices de Riesgo del Agua de Uso Recreativo (IRAPI).
Frecuencia semestral.

e Procesos contractuales: La identificacion de necesidades precisa de generar
contratos para cumplir con las metas propuestas en el Plan de Desarrollo.

o Elaboracion de estudios previos: documentos en el que se describe la
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O

necesidad que se pretende satisfacer, la descripcién del objeto a contratar, se
realiza un estudio del sector, se establecen los fundamentos juridicos que
soportan la modalidad de seleccion, se analizan las variables que soportan el
valor estimado del contrato y los requisitos de verificacién; ademas se analizan
los riesgos financieros, técnicos y juridicos y las garantias destinadas a
amparas los perjuicios de naturaleza contractual o extracontractual.

Supervisiéon de contratos: Seguimiento técnico, administrativo, financiero,
contable, y juridico que sobre el cumplimiento del objeto del contrato, es
ejercida por la misma entidad estatal cuando no requieren conocimientos
especializados. Para la supervision, la Entidad estatal podra contratar personal
de apoyo, a través de los contratos de prestacion de servicios que sean
requeridos.

e Plan Operativo: Corresponde a un documento electrénico en el que se consolidan la
programacion y seguimiento de las actividades operativas para los diferentes factores
de riesgo. La programacion debe contener:

O

Visitas de inspeccion a establecimientos: son actividades generalmente de
oficio que consiste en verificar en los establecimientos abiertos y no al publico
el cumplimiento normativo sanitario.

Levantamiento de indices aédicos: son actividades de visita tanto en
viviendas como en establecimientos abiertos al publicos en las que se
inspeccionan los diferentes criaderos del vector Aedes aegypti.

Muestreo de aguas de uso recreativo: mediante contrato con laboratorio
certificado para el analisis de muestras de agua de uso recreativo, se realiza la
vigilancia de su calidad segun lo reglamentado en la normatividad sanitaria
vigente.

Operativos especiales: son actividades que se desarrollan en busqueda de un
factor de riesgo especifico en el que se pueden o no convocar otras
autoridades con el fin realizar una accién intersectorial mas efectiva.

Vacunacion de mascotas: inmunizacion contra el virus de la rabia en todo el
municipio de Itagui.

Programacion de actividades de promocion y prevencion: actividades de
capacitacién para la Salud Ambiental para los diferentes actores del proceso.

Medidas técnicas: ruido intradomiciliario, mediciones en campo de parametros
del agua de uso recreativo.

Pruebas técnicas: pruebas de anilina o colorante para la identificacion de
procedencia de humedad por aguas negras.

e Gestion de recursos: gestion de recursos para el cumplimiento de metas y de la
programacion.
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5.1.2 Actividades de apoyo administrativo
e Atender las necesidades del usuario y direccionarlo segun la necesidad manifestada.
e Gestidn documental del area segun el Sistema de Gestion de Calidad del Municipio.

e consolidacion de datos derivados de actividad de control sanitario a predios publicos o
privados en los cuales se presentan factores de riesgos de tipo ambiental

e Respuesta de PQRS asignadas que se reportan ante la Secretaria de Salud y
Proteccioén Social que le sean asignadas

e Elaboracién de certificados sanitarios (para establecimientos, exhumacién, mascotas,
RH1, control de vectores, cremacion de cadaveres, traslado de cadaveres, apertura de
centros de estéticas)

e Registro de generadores de residuos solidos hospitalario y asignacion de usuario y
clave para el RH1.

e Seguimiento a correspondencia.

e Apoyo para la gestion de recursos.

5.2 Actividades Operativas
5.2.1 Inspeccion de establecimientos publicos
a. Peluquerias

Condiciones Generales

e EIl establecimiento estda ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura,
pantanos, criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que controlen
la generacion de vectores.

e Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de residuos solidos).

e La iluminacion es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad vy
seguridad.

e La temperatura ambiental y ventilaciéon del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

e La iluminacion es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad vy
seguridad.

e Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en
buen estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies antideslizantes
en las zonas que lo ameriten.
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e Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo,
debidamente dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto
estado de funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.

e Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno.

e Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

e El establecimiento es independiente de la vivienda.

Condiciones Especiales

e Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

e Colchones, almohadas, cojines, estan libres de manchas, suciedades y estan
debidamente forrados en material impermeable y de facil limpieza.

e Los muebles y enseres, son de material facilmente higienizarle, estan en buen estado,
limpios y desinfectados.

e Se cuenta con un Plan de Saneamiento (programa de limpieza y desinfeccion,
programa de control de vectores, programa de manejo integral de residuos solidos y otros
residuos) y los respectivos registros de aplicacion.

e Cuenta con resultados vigentes de laboratorio de los analisis realizados a secciones
humedas (jacuzzi, sauna).
Residuos

e Existe sitio destinado para el manejo de la lenceria (roperia) donde se ejecuten
actividades de lavanderia y secado donde se garantiza la inocuidad de estos elementos.

e Se realiza la separacion adecuada de residuos solidos en canecas de material
sanitario dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el codigo de
colores.

e Reporte de Rh1.

Control de plagas

e La evacuacion de residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion
de aguas residuales.

e El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

Salud ocupacional vy sequridad industrial

e El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.
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el establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se

encuentran vigentes y en buen estado.

El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente

cargados, ubicados e identificados y especifico para la actividad econdémica desarrollada.

Educacion

Se encuentran claramente sefializadas las diferentes areas y secciones en cuanto a

acceso Yy circulacion de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas de
emergencia.

El establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno

de los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos no
deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

Manuales de bioseguridad.

Manuales de procedimientos.

b. Barberias

Condiciones generales

El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura,
pantanos, criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que
controlen la generacion de vectores.

Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de residuos solidos).

La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

La temperatura ambiental y ventilacién del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en
buen estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies
antideslizantes en las zonas que lo ameriten.

Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo,
debidamente dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto
estado de funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.
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e Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno.

e Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

e El establecimiento es independiente de la vivienda

Condiciones especiales

e Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

e Colchones, almohadas, cojines, estan libres de manchas, suciedades y estan
debidamente forrados en material impermeable y de facil limpieza.

e Los muebles y enseres, son de material facilmente higienizadle, estan en buen estado,
limpios y desinfectados.

e Se cuenta con un Plan de Saneamiento (programa de limpieza y desinfeccion,
programa de control de vectores, programa de manejo integral de residuos solidos y
otros residuos) y los respectivos registros de aplicacion.

e Reporte Rh1.

Residuos

o Existe sitio destinado para el manejo de la lenceria (roperia) donde se ejecuten
actividades de lavanderia y secado donde se garantiza la inocuidad de estos
elementos.

e Se realiza la separacion adecuada de residuos soélidos en canecas de material
sanitario dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el cddigo de
colores.

e La evacuacion de residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion
de aguas residuales.

Control de plagas

e El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

e El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

Salud ocupacional vy sequridad industrial

e el establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

e EI establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente
cargados, ubicados e identificados y especifico para la actividad econdmica
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desarrollada.

e Se encuentran claramente sefializadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso Yy circulacion de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas
de emergencia.

Educacion

e El establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno
de los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos
no deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

c. Tiendas naturistas

e El| establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura, pantanos,
criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que controlen la
generacion de vectores.

e Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de residuos solidos)

e La temperatura ambiental y ventilacién del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

e La iluminacion es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

e Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en buen
estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies antideslizantes en
las zonas que lo ameriten.

e Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo, debidamente
dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto estado de
funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.

e Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

e Las instalaciones eléctricas estdan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

e El establecimiento es independiente de la vivienda

e Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Pagina 17 de 70




. Cédigo: MA-VC-01
MANUAL PARA INSPECCION, VIGILANCIA

Y CONTROL DE FACTORES DE RIESGO | Version: 03

ASOCIADOS AL AMBIENTE Fecha actualizacion:
30/06/2017

Se realiza la separacion adecuada de residuos sélidos en canecas de material sanitario
dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el codigo de colores.

La evacuaciéon de residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion de
aguas residuales.

El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

el establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente cargados,
ubicados e identificados y especifico para la actividad econdmica desarrollada.

Se encuentran claramente sefalizadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso y circulacion de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas de
emergencia.

El establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno de
los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos no
deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

. Instituciones Educativas

Condiciones generales

El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura, pantanos,
criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que controlen la
generacion de vectores.

Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de residuos solidos)

La iluminacion es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

La temperatura ambiental y ventilacion del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en buen
estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies antideslizantes en
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las zonas que lo ameriten.

Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

El establecimiento es independiente de la vivienda

Condiciones especificas

Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo, debidamente
dotados (jabon liquido antibacterrial, toallas, papel higiénico), en perfecto estado de
funcionamiento y separados del area de preparacién de alimentos (Preescolar unidad por
cada 15 nifios, escolares 25 niflos, Administracion y docencia 25 adultos).

"En ambientes destinados a practicas de laboratorio, se dispone de punto

hidraulico con su correspondiente poceta por cada grupo de trabajo, (2 a 6 personas)

distribuidos en forma homogénea.

Ademas, se debe disponer de al menos una poceta adicional acompanada de una ducha
para casos de emergencia, en un lugar equidistante y cercano al(los) laboratorio(s)
(véase la NTC 1500).

Las escaleras estan provistas de pasamanos a la altura requerida por norma segun la
poblacion atendida; disponen de material antideslizante.

Se cuenta con un Plan de Saneamiento (programa de limpieza y desinfeccion, programa
de control de vectores, programa de manejo integral de residuos sélidos y otros residuos
generados a nivel general, en laboratorios, artes, etc.) y los respectivos registros de
aplicacion.

Los corredores, entendidos como areas de desplazamiento, con pendientes inferiores a 5
%, tienen anchos minimos de 1,80 m, en aquellos lugares por donde transiten
estudiantes periddicamente. Este valor puede disminuirse hasta 1,20 m en areas de
oficinas u otras dependencias por las cuales no transiten estudiantes continuamente.

Residuos

Cuenta con accesibilidad tanto en via como en unidades sanitarias para el personal con
discapacidad.

Se realiza la separacion adecuada de residuos sélidos en canecas de material sanitario
dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el cédigo de colores.

El transporte interno de los residuos sélidos se debe efectuar observando las condiciones
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sanitarias para empaque, proteccion y presentacion. La separacion de los residuos
sélidos debe ser de caracter obligatorio y de acuerdo con la clasificacién contenida en la
GTC 24.

Control de Plagas

La evacuacion de residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion de
aguas residuales.

El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

Salud v sequridad industrial

el establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente cargados,
ubicados e identificados y especifico para la actividad econémica desarrollada.

Los laboratorios cuentan con reglas de seguridad para su uso expuesta o han sido
socializadas a todos los estudiantes que hacen practicas en ellos.

Se encuentran claramente sefalizadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso y circulacion de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas de
emergencia.

Educacion

El establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno de
los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos no
deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

e. Centros de Adulto Mayor

Condiciones generales

El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura, pantanos,
criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que controlen la
generacion de vectores.

Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de residuos solidos)

La temperatura ambiental y ventilacion del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.
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La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en buen
estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies antideslizantes en
las zonas que lo ameriten.

Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo, debidamente
dotados (jabdén liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto estado de
funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.

Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

El establecimiento es independiente de la vivienda

Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Condiciones especificas

El establecimiento cuenta con sistema seguro de traslado de los residentes entre un piso
y otro (circulacién vertical) que permita la cabida de una silla de ruedas o de una camilla.

El establecimiento cuenta con zonas de circulacion con pasillos que permitan el paso de
una camilla, bien iluminados, sin desniveles o con rampas, si los hay, y pasamanos al
menos en uno de sus lados. Si tiene escaleras, estas no podran ser de tipo caracol no
tener peldanos en abanico y deberan tener un ancho que permita el paso de dos (2)
personas al mismo tiempo, con pasamanos en ambos lados y peldafios evidenciados.

El establecimiento cuenta con zonas exteriores para recreacion: patio, terraza o jardin

Los servicios sanitarios estan ubicados cercanos a los dormitorios, ser de facil acceso y
estar iluminados y debidamente sefalizados

Las duchas permiten la entrada de silla de ruedas, con un inodoro y un lavamanos.
Existe lavamanos en los dormitorios para pacientes postrados.

Se dispone de oficina/sala de recepcidén, que permita mantener entrevistas en forma
privada con los residentes y sus familiares

Sala o salas de estar o de usos multiples tienen capacidad para contener a todos los
residentes en forma simultanea

El comedor o comedores tiene la capacidad para atender el cincuenta por ciento (50%)
de los residentes simultaneamente
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Los dormitorios tienen iluminacion y ventilacién natural, guardarropa con espacio para
cada uno de los residentes y un nochero por cama, con espacio para un adecuado
desplazamiento de las personas segun su autonomia. Cuenta ademas con un timbre tipo
continuo por habitacion y en el caso de residentes postrados, uno por cama.

Cuenta con numero de camillas clinicas o similares para el 100% de los adultos mayores
y/o discapacitados que necesiten proteccion fisica o clinica

Se dispone de un lugar cerrado para mantener equipamiento e insumos médicos y de
enfermeria minimos, tales como esfigmomandmetro, fonendoscopio, termdmetros,
medicamentos, elementos e insumos de primeros auxilios y archivo de fichas clinicas.

Se dispone de un lugar cerrado y ventilado destinado a guardar los utiles de aseo en uso,
poceta para el lavado de utiles de aseo.

Se cuenta con lugar de recepcion y almacenamiento para la ropa sucia, lavadora
adecuada al numero de residentes e implementacion para el secado y planchado de la
ropa, ademas de un lugar para clasificar y guardar la ropa limpia

Cuenta con plan de saneamiento (limpieza y desinfeccion, gestion de residuos solidos,
control de plagas)

Residuos

Se realiza la separacion adecuada de residuos sélidos en canecas de material sanitario
dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el cédigo de colores.

La evacuacion de residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion de
aguas residuales.

El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

Salud ocupacional vy sequridad industrial

El establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente cargados,
ubicados e identificados y especifico para la actividad econémica desarrollada.

Se encuentran claramente sefalizadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso y circulacion de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas de
emergencia.

Educacion

El establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno de
los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
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cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos no
deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

f. Residuos Soélidos Hospitalarios R

Condiciones generales

El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura, pantanos,
criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que controlen la
generacion de vectores.

Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de residuos solidos)

La temperatura ambiental y ventilacion del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en buen
estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies antideslizantes en
las zonas que lo ameriten.

Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo, debidamente
dotados (jabdén liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto estado de
funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.

Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

El establecimiento es independiente de la vivienda

Manejo de recipientes

Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Dispone de recipientes conforme a la clasificacion de los residuos, bascula de uso
exclusivo para el almacenamiento de los mismos.

Dispone de recipientes en todas las areas, en cantidad y capacidad necesarias,
ajustados al cédigo de colores y cumplen las caracteristicas exigidas en la resolucion
1164 de 2002.

La tapa de los recipientes para residuos infecciosos se acciona a través de pedal (tipo
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tapa y pedal).

Los colores de las bolsas siguen cddigo establecido, son de alta densidad, calibre
suficiente, rotulado y cumple las caracteristicas exigidas en la norma.

Las bolsas que contienen residuos radioactivos son de color purpura y semitransparente.

Los guardianes de seguridad estan rotulados, cumplen el codigo de colores, su
capacidad no es mayor a dos litros y no superan el tiempo de almacenamiento
establecido por norma, y en lugar fijo.

Residuos quimicos

Se marca de forma indeleble los residuos solidos con el nombre de la institucion que los
genera y posteriormente se perforan o cortan con el fin de inutilizarlos. Resolucion 0482
de 20009.

Los residuos quimicos mercuriales son separados en residuos mercuriales de
amalgamas y residuos mercuriales de termometros.

Los residuos mercuriales de amalgamas son introducidos en glicerina, aceite mineral o
soluciones de permanganato de potasio al 2%.

Almacenamiento

Los residuos quimicos reactivos son almacenados en forma separada y rotulados como
riesgo quimico y son devueltos al proveedor.

Sustancias quimicas residuales son identificadas, clasificadas y se almacenan en lugares
ventilados, seguros y cuentan con la hoja de seguridad

Almacenamiento intermedio de residuos hospitalarios y similares cumplen con las
condiciones determinadas en la resolucion 1164 de 2002.

Grupo de gestidn

Esta constituido y opera el grupo administrativo de Gestion Ambiental y Sanitaria
(GAGAS), se reune de forma ordinaria por lo menos una vez al mes.

Almacenamiento central se encuentra localizado al interior de la institucion y cumple las
especificaciones normativas de localizacion, espacios, accesos, restricciones,
sefalizacion e identificacion.

Almacenamiento central posee acometida de agua, sistema de drenaje, proteccion contra
ingreso de vectores, roedores y aguas lluvias, iluminacién y ventilacion adecuada y su
estructura es de facil limpieza y desinfeccion.

Protocolo de desactivacion para los residuos Biosanitario, anatomopatolégicos y corto-
punzantes; se incluye en éste los derrames por residuos peligrosos.

Plan de gestion de devolucion de productos pos-consumo de farmacos o medicamentos.
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Posee Plan de Gestion Integral de Residuos Hospitalarios y Similares.

El programa de formacién y educacién contempla estrategias, metodologias y temas de
formacion general y especificos. Dispone de archivo con todo lo correspondiente al
programa.

Cuenta con programa de seguridad industrial

Los formularios y los indicadores de gestion interna son presentados a la autoridad
ambiental y sanitaria competente.

Diagrama de flujo de residuos sobre el esquema de distribucion de planta definido
horarios y frecuencias de recoleccion.

Existe un plan de contingencia para situaciones de emergencia por manejo de RHS por
eventos como sismos, incendios, interrupciones, problemas del servicio de aseo.

El generador cuenta con un contrato de recoleccion especial de aseo con una empresa
certificada.

El generador cuenta con copias debidamente diligenciadas de los manifiestos de
transporte.

El generador de RHS previamente a la contratacion del servicio especial de aseo verifica
que la empresa cuente con las certificaciones ambientales y sanitarias.

Realiza reporte mensual de RH1 en la pagina de la alcaldia del municipio de Itagui

Diligenciar diariamente el formulario RH1.

Transporte de residuos

El generador verifica que la empresa que presta el servicio de tratamiento diligencia el
formulario RHPS y que lo presenta ante la autoridad ambiental y sanitaria.

Afluentes liquidos y gaseosos

Vehiculos para el movimiento interno de los residuos sélidos, se encuentran identificados
y son de uso exclusivo para tal fin.

Se dispone de un lugar adecuado para almacenamiento, lavado, limpieza y desinfeccion
de los recipientes e implementos usados.

El manejo de efluentes liquidos cumple con los estandares ambientales y cuentan con
los avales correspondientes de las autoridades ambientales.

Capacitacion

Las emisiones gaseosas internas se guian por las normas de salud ocupacional en los
ambientes de trabajo y por las normas ambientales en lo relacionado con emisiones
atmosféricas.
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Practicas sanitarias

e Se brinda capacitacion a todo el personal que labora en la institucion en manejo integral
de los residuos hospitalarios.

Control de plagas

e EIl personal se abstiene de ingerir alimentos o fumar mientras desarrolla sus labores,
mantiene en completo estado de asepsia el equipo d proteccidén personal.

e El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

Salud ocupacional vy sequridad industrial

e El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

¢ el establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

e Los manipuladores de RHS utilizan el equipo de proteccién personal, se someten a
chequeo médico general y cuentan con el esquema completo de vacunacion.

e El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente cargados,
ubicados e identificados y especifico para la actividad econémica desarrollada.

e Se encuentran claramente senalizadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso y circulacion de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas de
emergencia.

Educacion.

o El establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno de
los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos no
deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

g. Centros Radiaciones lonizantes

Condiciones generales

e El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura, pantanos,
criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que controlen la
generacion de vectores.

e Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de residuos solidos)

e La temperatura ambiental y ventilacion del establecimiento no afecta la calidad del
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producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

e La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

e Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en buen
estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies antideslizantes en
las zonas que lo ameriten.

¢ Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo, debidamente
dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto estado de
funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.

e Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

e Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

e El establecimiento es independiente de la vivienda

e Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

¢ Identificar las areas destinadas a la emisién radiolégica ionizantes y de su dotacion.

¢ Inventario de disponibilidadtecnico-cientifica de equipos e instrumentos indispensables
para el tipo de servicio prestado.

e Disponer de autorizaciéon de funcionamiento del equipo RX emitido por DTS (direccion
distrital de salud).

Residuos

e Se realiza la separacion adecuada de residuos solidos en canecas de material sanitario
dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el codigo de colores.

e La evacuacion de residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion de
aguas residuales.

¢ Plan de gestion integral de manejo de residuos peligrosos.
e Reporte de Rh

Control de plagas

e El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

e El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

Pagina 27 de 70




. Cédigo: MA-VC-01
MANUAL PARA INSPECCION, VIGILANCIA

Y CONTROL DE FACTORES DE RIESGO | Version: 03

ASOCIADOS AL AMBIENTE Fecha actualizacion:
30/06/2017

Salud ocupacional vy sequridad industrial

¢ el establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

¢ El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente cargados,
ubicados e identificados y especifico para la actividad econémica desarrollada.

e Se encuentran claramente sefalizadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso y circulacion de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas de
emergencia.

e Disponer de elementos de proteccion personal para el uso y funcionamiento del equipo
RX.
Educacién

¢ El establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno de
los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos no
deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

h. Centros de Diagnéstico Automotor

Condiciones generales

¢ El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura, pantanos,
criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que controlen la
generacion de vectores.

e Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de Residuos solidos)

e La temperatura ambiental y ventilacion del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

e La iluminacion es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugares de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

e Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en buen
estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies antideslizantes en
las zonas que lo ameriten.

e Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo, debidamente
dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto estado de
funcionamiento y separados del area de preparacién de alimentos para empleados y
visitantes, con el buen manejo de limpieza y desinfeccion.

e Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
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ocasionan molestias a la comunidad o contaminacioén al entorno

e Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

e El| establecimiento es independiente de la vivienda

e Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Condiciones especiales

e El establecimiento cuenta con mas de una actividad comercial y estas son compatibles,
ademas no se afectan las condiciones sanitarias la una a la otra

Residuos

e Se realiza la separacion adecuada de Residuos sélidos en canecas de material sanitario
dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el cédigo de colores.

e La evacuacion de Residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion de
aguas residuales y se conocen las posibles afectaciones ambientales generadas.

Control de plagas

e El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

e El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

e Se presentan documentos de apoyo respecto al manejo integral plagas.

Salud ocupacional vy sequridad industrial

e El establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

e El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente cargados,
ubicados e identificados y especifico para la actividad econémica desarrollada.

e Se encuentran claramente senalizadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso y circulacion de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas de
emergencia.

Educacion

o El establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno de
los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos no
deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.
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Tiendas Quimicas

Condiciones generales

El establecimiento esta ubicado en terreno firme de facil drenaje de las aguas lluvias,
seco y no inundable.

Los pisos estan construidos en material impermeable, sdlido, estable, antideslizante, sin
obstaculos que dificulten el libre desplazamiento, no favorecen el encharcamiento
de aguas, se encuentran en buenas condiciones y limpios.

Los techos estan construidos en materiales y disefios adecuados, se encuentran en buen
estado, no presentan deterioro ni desprendimiento, su estructura permite adecuada
circulacién de aire, no representa riesgo de accidentes y se encuentra en buenas
condiciones de aseo.

Las paredes estan construidas en materiales solidos, no presentan deterioro, su
estructura no representa riesgo de accidente y se encuentran en adecuadas condiciones
de aseo.

Las actividades realizadas por el establecimiento no afectan el bienestar o salud de los
vecinos o comunidad.

Las redes e instalaciones eléctricas estan ubicadas adecuadamente y protegidas, de
manera tal que se eviten riesgos para la salud, estan disefiadas, construidas e instaladas
de manera que se previenen riesgos por incendio, corto circuito y/o contacto con
elementos sometidos a tension.

El establecimiento cuenta con servicios publicos domiciliarios. (garantiza agua
apta para consumo humano).

El establecimiento cuenta con iluminacion y ventilacion suficiente, en cantidad y calidad,
previniendo efectos nocivos y garantizando adecuadas condiciones de suministro
de aire limpio y fresco, asi como de visibilidad y seguridad.

Dispone de unidad sanitaria (Inodoros, orinales, lavamanos) en cantidad suficiente
para el personal que labora en el establecimiento, para uso publico y en perfecto estado
de funcionamiento y limpieza.

Los sistemas de desague estan disefiados y construidos de manera que permitan el
rapido escurrimiento de los Residuos liquidos, evitando obstrucciones que impidan el
paso de gases y animales.

Todo el establecimiento se encuentra en adecuado estado de orden y limpieza para
evitar problemas sanitarios y de seguridad.

Existe presencia o evidencia de plagas en el establecimiento.

Existe en el establecimiento, en lugar visible al publico, avisos alusivos a evitar el
consumo de cigarrillo y/o tabaco.

Pagina 30 de 70




. Cédigo: MA-VC-01
MANUAL PARA INSPECCION, VIGILANCIA

Y CONTROL DE FACTORES DE RIESGO | Version: 03

ASOCIADOS AL AMBIENTE Fecha actualizacion:
30/06/2017

e Existen otras medidas especificas para prevenir y disuadir a las personas que no fumen
en el lugar o interrumpir el servicio, pedirle que abandone el local o ponerse en contacto
con la autoridad competente.

Residuos

e Se realiza una adecuada separacion en la fuente de Residuos no peligrosos
(aprovechables y no aprovechables) y peligrosos.

e Existen recipientes dotados con bolsa y tapa, del color correspondiente a la clase de
residuo, adecuados, suficientes, bien ubicados e identificados para la recoleccion.

e Existe un area destinada exclusivamente para el depodsito temporal de Residuos
peligrosos, bien ubicada, protegida, en material sanitario y en perfecto estado de
mantenimiento.

e El establecimiento cuenta con un Plan para la Gestién Integral de sus Residuos
Peligrosos y no Peligrosos.

e Cuenta con el registro de disposicion final de los RESPEL con gestores autorizados o
Registro Unico Ambiental - RUA, si es establecimiento de manufactura.

e Son devueltos los empaques a los generadores, distribuidores y/o comercializadores y se
llevan registros de entrega o en su defecto, contrato con Gestores autorizados de
RESPEL vy certificacion de la ultima recoleccion.

e Cuenta con permiso de vertimientos ante la autoridad ambiental.

Condiciones especiales

e El area destinada para el consumo, almacenamiento, servido y preparacién de
alimentos se encuentra libre de sustancias peligrosas y separadas fisicamente de las
demas areas.

e El establecimiento se encuentra dotado de elementos necesarios para controlar y
combatir el fuego, red contra incendio, extintores, detectores de humo, detectores de
llama, sprinkler, muros cortafuego, entre otros.

e Maquinaria, equipos y herramientas se encuentran en buen estado, y se cuenta con
programas de mantenimiento preventivo y correctivo.

e Se dispone en el establecimiento de camillas /equipo APH/ botiquin de primeros
auxilios.

e El establecimiento cuenta con Plan de Emergencia, Planes de Contingencia, conocido
y socializado a los empleados y comunidad cercana.

o El establecimiento realiza simulacros en sus instalaciones.
e El establecimiento cuenta con una Brigada de Emergencias.

e EI establecimiento cuenta con un registro de las Sustancias Quimicas Peligrosas
Pagina 31 de 70




. Cédigo: MA-VC-01
MANUAL PARA INSPECCION, VIGILANCIA

Y CONTROL DE FACTORES DE RIESGO | Version: 03

ASOCIADOS AL AMBIENTE Fecha actualizacion:
30/06/2017

Almacenadas (ubicacion, cantidad, caracteristicas de peligrosidad).

El establecimiento cuenta con algun mecanismo que impide la propagacion de un
derrame en caso de ocurrir (diques de contencién, kit para derrames, carcamos,
rejillas, tanques, entre otros).

Se evidencia la utilizacion de elementos de proteccion personal.
Las instalaciones cuentan con sistema de alarma en caso de emergencia.

El establecimiento cuenta con ducha, ducha de emergencia / ducha lavaojos u otros
dispositivos para prevenir alteraciones en la salud.

El establecimiento cuenta con sustancias en la zona de almacenamiento de insumos,
materias primas, produccion y/o producto terminado con las siguientes caracteristicas:

Inflamables
Toxicos
Corrosivos
Oxidantes
Otros

Las sustancias se separan segun criterios de compatibilidad o incompatibilidad
quimica.

Se cuenta con una matriz de compatibilidad o incompatibilidad quimica en la zona de
almacenamiento de las sustancias.

El establecimiento cuenta con area de almacenamiento de sustancias quimicas con
aireacion, ventilacion e iluminacién, y de uso exclusivo para este tipo de productos.

La(s) zona(s) de almacenamiento se encuentran sefalizadas, con senales de
advertencia, rombo NFPA 704, sefales que indiquen el peligro, otra informacion.

Todos los productos/sustancias se encuentran debidamente rotulados y etiquetados.

Las etiquetas de los productos cumplen con las especificaciones sanitarias: Idioma
castellano, sin enmendaduras, sin tachones, sin roturas, pictogramas, etiqueta en
material resistente, fechas de produccion y vencimiento, advertencia, la leyenda este
lado arriba”, nombre del titular del registro o licencia (si aplica), entre otros aspectos.

Se cuenta con las hojas de seguridad de los productos, materias primas, insumos y
sustancias quimicas utilizados y/o almacenados, y su ubicacion esta en un lugar
visible y de facil acceso en caso de emergencia.

El establecimiento cuenta con protocolos para el manejo de sustancias quimicas,
cargue / descargue de productos.

Las tapas y cierres de los empaques y envases se encuentran bien ajustadas y las
etiquetas o rotulos completos, intactos y perfectamente legibles.
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j-

El establecimiento cuenta con visita por parte de la autoridad ambiental.

El establecimiento cuenta con visita por parte del ICA u otras autoridades
competentes.

Parqueaderos

Condiciones generales

El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura,
pantanos, criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que
controlen la generacién de vectores.

Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de Residuos solidos)

La temperatura ambiental y ventilacion del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

La iluminacion es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugares de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en
buen estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies
antideslizantes en las zonas que lo ameriten.

Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo,
debidamente dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto
estado de funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos para
empleados y visitantes, con el buen manejo de limpieza y desinfeccion.

Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

El establecimiento es independiente de la vivienda

Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Condiciones especiales

el establecimiento cuenta con mas de una actividad comercial y estas son
compatibles, ademas no se afectan las condiciones sanitarias la una a la otra.

Residuos

Se realiza la separaciéon adecuada de Residuos solidos en canecas de material
sanitario dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el cédigo de
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colores.

e La evacuacion de Residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccidn
de aguas residuales y se conocen las posibles afectaciones ambientales generadas.

Control de plagas

o El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

e El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

e Se presentan documentos de apoyo respecto al manejo integral plagas.

Salud ocupacional v sequridad en el trabajo

e El establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

e E| establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente
cargados, ubicados e identificados y especifico para la actividad econdmica
desarrollada.

e Se encuentran claramente sefalizadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso Yy circulacién de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas
de emergencia.

Educacion

e El| establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno
de los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos
no deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

k. Estaciones de Gasolina
Condiciones generales

e El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura,
pantanos, criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que
controlen la generacién de vectores.

e Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de Residuos solidos)

e La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

e La temperatura ambiental y ventilacion del establecimiento no afecta la calidad del
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producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en
buen estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies
antideslizantes en las zonas que lo ameriten.

Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo,
debidamente dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto
estado de funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.

Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

El establecimiento es independiente de la vivienda

Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Condiciones especificas

El piso de las estaciones de servicio tiene una pendiente minima de uno por ciento
(1%) para que puedan escurrir los Residuos de aguas hacia las caferias.

El desague de los lavaderos debera ser subterraneo. El desagle general debera estar
provisto de una trampa de grasas que separe los productos antes de entrar al colector
de aguas, con el fin de evitar la contaminacién de las mismas.

Posee instalaciones sanitarias apropiadas para uso exclusivo de sus trabajadores e
instalaciones sanitarias independientes para uso del publico, localizadas en sitios de
facil acceso y se conservaran en perfecto estado de limpieza y funcionamiento.

La estructura de las edificaciones de la estacidon de servicio es de material
incombustibles.

Prohibase la construccion y funcionamiento de vivienda o alojamiento, temporal o
permanente, dentro de las instalaciones de las estaciones de servicio.

Las instalaciones eléctricas deberan protegerse con tuberia conduit y sus accesorios
ser a prueba de explosion, de acuerdo con la Norma NFPA 70 vigente y las
especificaciones de la empresa de energia que provea el servicio.

Cuenta con un plan de contingencia contra incendios; se instalaran extintores de diez
(10) kilogramos de polvo quimico seco, asi: Dos por cada isla, Dos en la oficina de
administracién de la estacion de servicio, Uno por cada instalacion que preste servicio
adicional al de distribucion de combustibles.

Presenta certificacion del constructor de los tanques de almacenamiento, que incluya
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las normas y especificaciones bajo las cuales fueron construidos y las presiones de
prueba a que fueron sometidos; ademas, debera enviar los planos de construccion de
dichos tanques

Residuos

e Se cuenta con un Plan de Saneamiento (programa de limpieza y desinfeccion,
programa de control de vectores, programa de manejo integral de Residuos soélidos) y
los respectivos registros de aplicacion.

e Se cuenta con el debido plan de emergencia (Documentado, socializado y aplicado)

e Se realiza la separacion adecuada de Residuos soélidos en canecas de material
sanitario dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el cédigo de
colores.

Control de plagas

e La evacuacion de Residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion
de aguas residuales.

e Se presenta documentacion de intervenciones quimicas integrales para plagas
o El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

e El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

e El establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

e El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente
cargados, ubicados e identificados y especifico para la actividad econdmica
desarrollada.

e Se encuentran claramente sefalizadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso y circulacién de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas
de emergencia.

Educacion

e El establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno
de los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos
no deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

e Se encuentra senalizacion de seguridad y rotacion vehicular al igual que la movilidad
peatonal.
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Talleres de Mecanica

Condiciones generales

El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura,
pantanos, criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que
controlen la generacién de vectores.

Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de Residuos solidos)

La temperatura ambiental y ventilacion del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

La iluminacion es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugares de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en
buen estado, sin grietas, sin desprendimientos parciales o totales, perforaciones,
roturas y cuentan con superficies antideslizantes en las zonas que lo ameriten.

Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo,
debidamente dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto
estado de funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.

Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

El establecimiento es independiente de la vivienda

Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Se mantiene limpio el puesto de trabajo, evitando que se acumule suciedad, polvo o
restos metalicos, especialmente en los alrededores de las maquinas. Asimismo, los
suelos permanecen limpios y libres de vertidos para evitar resbalones.

Recoger, limpiar y guardar en las zonas de almacenamiento las herramientas y utiles
de trabajo, una vez que finaliza su uso.

No sobrecargar las estanterias, recipientes y zonas de almacenamiento.

Condiciones especiales

Cuenta con servicios agregados de mantenimiento, reparaciéon y pintura de
automotores

Existe un espacio independiente destinado para el manejo de Residuos especiales
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(RESPEL)

Las sustancias y preparados peligrosos deben ser agrupados por clases, evitando el
almacenamiento en conjunto de productos incompatibles y con la debida manipulacion
de los mismos. Mediante estibas de facil limpieza y desinfeccion, la respectiva matriz
de incompatibilidad, un kit anti derrames y los respectivos elementos de seguridad.

Se realiza la separacion adecuada de Residuos sélidos generales del establecimiento,
en canecas de material sanitario dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y
se aplica el cédigo de colores.

La evacuacion de Residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccién
de aguas residuales y se conocen las posibles afectaciones ambientales generadas.

Manejo integral de residuos

El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, zika.

Presenta documento de intervenciones quimicas realizadas en el establecimiento,
actualizado de acuerdo a la necesidad del establecimiento.

Documentacion

Se presenta el debido contrato de ruta hospitalaria para la recoleccién de Residuos
peligrosos generada en el establecimiento

Se presenta el debido plan de emergencia para el establecimiento

Presenta formato de control del sistema de tratamiento mediante plan de gestion
integral para Residuos peligrosos.

Cuenta con manuales de seguimiento sobre mantenimiento basico de herramientas y
equipos de trabajo

Presenta un histérico de inspeccion visual y periddica de la infraestructura para
detectar posibles problemas de infiltracion. (En trampa grasa)

Se cuenta con disefo o plano de la estructura de la trampa grasa

Guarda el histérico de los registros de reparaciones y mantenimientos realizados a la
trampa de grasa

Cuenta con el histdrico de los analisis de calidad de aguas realizados para verificar las
condiciones de eficiencia del sistema.

Presenta formato de control de la calidad de agua
Presenta la hoja de seguridad de cada producto, la cual contiene informacién general
del producto e incluye los riesgos asociados a la manipulacién y/o almacenamiento.
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Los productos quimicos se entregan etiquetados por Io menos con el nombre de la
sustancia, fabricante, peligros y consejos de seguridad.

Salud ocupacional vy sequridad industrial.

m.

El establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente
cargados, ubicados e identificados y especifico para la actividad econdmica
desarrollada.

Se encuentran claramente sefializadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso Y circulacion de personas tanto como de vehiculos, rutas de seguridad, rutas
de evacuacién y salidas de emergencia.

Dotacion adecuada para el manejo de sustancias quimicas y Residuos peligrosos.
(Overol o ropa de trabajo, Botas antideslizantes, Guantes resistentes y Gafas de
seguridad)

Cuenta con la respectiva capacitacion en el manejo de RESPEL.

Centros de Discapacidad

Condiciones generales

El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura,
pantanos, criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que
controlen la generacién de vectores.

Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de Residuos sélidos)

La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

La temperatura ambiental y ventilacién del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en
buen estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies
antideslizantes en las zonas que lo ameriten.

Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo,
debidamente dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto
estado de funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.
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Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

El establecimiento es independiente de la vivienda

Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Residuos

Se cuenta con un Plan de Saneamiento (programa de limpieza y desinfeccion,
programa de control de vectores, programa de manejo integral de Residuos soélidos) y
los respectivos registros de aplicacion.

Se realiza la separacion adecuada de Residuos sélidos en canecas de material
sanitario dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el codigo de
colores.

Control de plagas

La evacuaciéon de Residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion
de aguas residuales.

El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

Salud ocupacional vy sequridad industrial

El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

Sitios y Recipientes para Desinfeccion.
Elementos para Desinfeccion y Esterilizacion.

El establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente
cargados, ubicados e identificados y especifico para la actividad econdémica
desarrollada.

Se encuentran claramente sefializadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso Yy circulacién de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas
de emergencia.

Condiciones especiales

En los establecimientos de mas de un piso deberan contar con un sistema seguro de
traslado de los residentes entre un piso y otro que permita la cabida de una silla de
ruedas o de una camilla, se debe contar con zonas de circulacién con pasillos bien
iluminados, sin desniveles, las rampas deben de ir completamente acompanadas de
pasamanos al menos en uno de sus lados. Si tiene escaleras, estas no podran ser de
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tipo caracol no tener peldafios en abanico y deberan tener un ancho que permita el
paso de dos (2) personas al mismo tiempo, con pasamanos en ambos lados y
peldanos resaltados y de material antideslizante.

Las duchas deben permitir la entrada de silla de ruedas, Ademas habra un lavamanos
en los dormitorios de pacientes postrados, los pisos de las duchas seran
antideslizantes o con aplicaciones antideslizantes, contaran con agua caliente y fria,
agarraderas de apoyo, que permitan el bafo auxiliado y entrada de elementos de
apoyo y timbre de tipo continuo.

De igual manera se debe contar con zonas exteriores para recreacion patio, terraza,
jardin o salas de estar o de usos multiples que en conjunto, tengan capacidad para
contener a todos los residentes en forma simultanea. Estas deberan tener iluminacion
natural, medios de comunicacién con el mundo exterior y elementos de recreacion
para los residentes, tales como musica, juegos, revistas, libros y demas que a su vez
brinden seguridad a cada uno de los residentes y una sala de recepcién que permita
mantener a los residentes con sus familiares de forma privada.

Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

Mobiliario por cada habitacion: una puerta por cada habitaciéon que brinde privacidad a
los residentes; en las ventanas un mecanismo de cierre que garantice la seguridad de
la habitacion; cada habitacion debe contar con ventilacion mecanica o natural,
guardarropa con espacio para cada uno de los residentes y un nochero por cama
sencilla individual, contara con un timbre tipo continuo por habitacién y en el caso de
residentes postrados, uno por cama. Contar con un niumero de camillas clinicas o
similares para total de los adultos mayores y/o discapacitados que necesiten
proteccion fisica o clinica. Cada una de las camas debe estar dotada con colchdn en
perfecto estado con su fecha de rotacion vigente; protector plastico que debe ser
desinfectado con amonio cuaternario y cubierto por una sabana que debe ser
cambiada en cada uso, un elemento decorativo; una toma eléctrica libre disponible
para uso; iluminacion general en la habitacion; instrucciones de emergencia y
evacuacion en un lugar visible a la entrada de la habitacion; sefal de television;
televisor o cualquier medio que permita la distraccion de los residentes; control remoto
para cada televisor; una almohada por cada huésped con su respectivo protector
plastico que debe ser desinfectado por cada uso con amonio cuaternario y su forro
para almohada; una toalla de cuerpo por cada huésped sin manchas ni roturas y una
toalla de manos por cada dos personas en la misma habitacion, sin roturas, ni
manchas, se debe disponer de tendidos, sabanas, sobre sabanas, fundas, protectores
de colchdn, protectores de almohadas, sin manchas, descocidos, perforaciones o
decoloracion de los tejidos.

La cocina debera cumplir con las condiciones higiénicas y sanitarias que aseguren una
adecuada recepcion, almacenamiento, preparacion y manipulacién de los alimentos.
Su equipamiento, incluida la vajilla, estard de acuerdo con el numero de raciones a
preparar.
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e Lugar cerrado y ventilado destinado a guardar los utiles de aseo en uso. Una poceta
para el lavado de utiles de aseo, lavadero, con un lugar de recepcion y
almacenamiento para la ropa sucia, lavadora adecuada al numero de residentes e
implementacion para el secado y planchado de la ropa, ademas de un lugar para
clasificar y guardar la ropa limpia.

Educacion

e E| establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno
de los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos
no deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

e Sefalizacion de seguridad (preventiva, informativa y de emergencia) conforme con el
plan de emergencia que brinde seguridad a todos los que se encuentren dentro del
establecimiento.

e Personal de procedimientos cada uno de los empleados del establecimiento debe
contar con capacitaciones en bioseguridad constantes, debe de estar completamente
uniformados, los uniformes deben estar en perfecto estado, esto es sin manchas,
descoloramientos, roturas o descosidos y contar con sus respectivos implementos de
proteccion personal (gafas, guantes tapabocas y zapatos antideslizantes).

Documentacion

e Programa de limpieza y desinfeccidn se debe realizar constantemente y cada vez que
sea necesario un lavado éptimo de las areas y prendas utilizadas, y para la correcta
desinfeccion se utilizara hipoclorito o amonio cuaternario que sera utilizado en las
areas de mayor afluencia. Para los elementos que se encuentran en contacto directo
con los visitantes como las toallas, las sabanas, las cobijas y los forros de las
almohadas es necesario realizar el cambio cada vez que el visitante abandone el lugar
y debe realizarse un lavado exhaustivo para evitar posibles contagios a cargo de los
procesos sanitarios.

e Programa de control de Residuos sdélidos

e Programa de control de vectores

e Certificado de transporte, Incineracion y Disposicion

e Plan de Gestion Integral de Residuos Hospitalarios y Similares.
e Formulario RH1.

e Contratos con Empresa de Aseo y Desactivadora.
n. Funerarias, Cementerios y Morgues

Condiciones Generales
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El establecimiento esta ubicado en una zona permitida, sobre terrenos seguros, secos
y estables, sin posibilidad de derrumbes, deslizamientos o inundaciones (cementerios
a mas de 100 metros del casco urbano)

El cementerio cuenta con areas suficientes dependiendo de la demanda y del tipo de
inhumacién que se realiza (bovedas minimo 2 ha y subterranea 4 ha) y su ubicacion
esta de acuerdo con la direccion dominante de los vientos

Los alrededores se conservan en perfecto estado de aseo, libres de acumulacion de
basura, objetos en desuso y estancamientos de agua

El establecimiento cuenta con vias de acceso y areas de estacionamiento seguras y
en buen estado

Las vias internas del cementerio cuentan con suficiente amplitud (minimo 10m de
calzada) y con franjas paralelas para el desplazamiento de los peatones

El funcionamiento del establecimiento no pone en riesgo la salud y el bienestar de la
comunidad

Disefo vy construccion

Las estructuras que soportan los pisos, las paredes y los techos se observan seguras
y garantizan el normal funcionamiento del establecimiento

En el establecimiento existe clara separacion fisica entre las areas de administracion,
salas de espera, salas de preparacion de cadaveres, salas de velacion, capillas,
unidades sanitarias, almacén, cafeteria, etc.

Los pisos, paredes y techos se encuentran limpios, sin grietas, perforaciones o roturas

Los pisos estan construidos en material resistente, impermeable, no deslizante y
facilitan su limpieza

Los drenajes y sifones estan protegidos con rejillas en buen estado y son suficientes
para evitar estancamientos e inundaciones

Las paredes y los muros antepechos son resistentes, impermeables y brindan
suficiente proteccidn contra posibles accidentes

Los techos estan construidos de manera que evitan la acumulacién de suciedad, el
desprendimiento superficial y proporcionan una total proteccion contra la lluvia y el sol

Las escaleras y estructuras de transito complementarias (rampas, plataformas, etc.)
tienen pasamanos, se encuentran bien ubicadas, son resistentes y cuentan con la
capacidad para el transito de todas las personas que acceden al establecimiento

Las puertas, ventanas y otras aberturas, son resistentes, de suficiente amplitud y
estan construidas para evitar la acumulacion de polvo
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Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de prevencion de incendios, estan
debidamente aisladas y protegidas, reciben mantenimiento preventivo y correctivo y
no representan riesgos para quienes acceden al establecimiento

Abastecimiento de agua

El establecimiento cuenta con abastecimiento de agua y la cantidad, continuidad y
presién es suficiente para realizar todas las actividades

Al interior del establecimiento el agua se transporta por tuberias en buen estado, bien
ubicadas y se almacena en lugares alejados de focos de insalubridad (excrementos,
basuras, plaguicidas, etc.)

Los tanques de almacenamiento estan protegidos, cuentan con la capacidad para
atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de labores y
ademas, se lavan y desinfectan periodicamente

Disposicion de residuos quimicos.

El establecimiento cuenta con sistemas sanitarios para la recoleccion, el tratamiento y
la disposicion de aguas residuales, aprobados por la autoridad

El manejo de los Residuos liquidos dentro del establecimiento, no representa riesgo
para la comunidad y tampoco para el medio ambiente

Disposicion de residuos solidos
El establecimiento cuenta con un plan de gestion integral de Residuos solidos

Se cuenta con recipientes suficientes, con tapa y bolsa, bien ubicados e identificados
para recoleccion interna de desechos

Existe un local o instalacion destinado exclusivamente para el depdsito temporal de los
Residuos solidos, protegido y en perfecto estado de mantenimiento (se lava y
desinfecta cada vez que se desocupa)

Las basuras son retiradas con la frecuencia necesaria para evitar generacién de
olores, molestias sanitarias, proliferacion de plagas y contaminacion ambiental

Después de desocupados los recipientes se lavan y desinfectan antes de ser
colocados en el sitio respectivo

Reporte de Rh

Transporte vy carros funebres

Los vehiculos encargados del transporte de los cuerpos cuentan con las
correspondientes autorizaciones y el certificado de defuncion correspondiente

Cuando el cuerpo que se va a transportar proviene de una emergencia o catastrofe o
de una zona de orden publico, se coloca inicialmente en una bolsa negra de calibre 6
debidamente sellada
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Cuando el transporte del cadaver se realiza entre ciudades se tiene en cuenta que, el
cuerpo esté debidamente embalsamado (certificado médico) y que el ataud esté
impermeabilizado para evitar la infiltracion de liquidos

Los carros funebres encargados de llevar los cadaveres de la funeraria a la iglesia, el
cementerio o directamente al horno crematorio tienen las dimensiones vy
especificaciones autorizadas y aprobadas por las autoridades de transito y transporte

Los carros funebres estan identificados y rotulados con la leyenda “carroza funebre”,
ubicada en los costados laterales del vehiculo de forma fija, visible y no removible y
éstos estan destinados exclusivamente para este servicio

La cabina donde se hace el transporte de los cadaveres al igual que la separacion con
la cabina del conductor cuenta con recubrimiento de pisos, paredes y techos en
material higiénico sanitario, liso no poroso, no absorbente (deben existir separacion
entre cabinas)

Los vehiculos son desinfectados y fumigados inmediatamente finaliza la actividad del
transporte del cuerpo

Salas de preparacion de cadaveres

El disefio de las salas es funcional, en cuanto a espacios, distribucién y areas minimas
para desarrollar los procesos de embalsamamiento y su acceso es restringido (minimo
9 M2 por cada mesa de preparacion)

Los pisos, paredes y techos, al interior de las salas, se encuentran limpios, sin grietas,
perforaciones o roturas y estan recubiertos con material higiénico sanitario
impermeable, liso no poroso y antideslizante de facil limpieza y desinfeccion

El piso tiene la inclinacién suficiente para evitar apostamientos y facilitar el drenaje v,
los sifones estan protegidos con rejillas y cuentan con trampas para grasas y solidos

Las uniones entre las paredes, entre éstas y los pisos y entre las paredes y los techos,
estan selladas y tienen forma redondeada para impedir la acumulacion de polvo e
impurezas y facilitar la limpieza y desinfeccion

La sala cuenta con iluminacién uniforme (natural y/o artificial) y de caracter
permanente, para la ejecucion segura de los procesos de preparacion

Las lamparas y accesorios son de seguridad, estan en buen estado, limpias y
protegidas para evitar accidentes en caso de ruptura

La sala posee un sistema de ventilacion capaz de asegurar el flujo de aire en la
direccion dominante de los vientos, de evitar la incomodidad del personal por elevadas
temperaturas y de los residentes en el entorno por molestias sanitarias

Las instalaciones eléctricas, hidraulicas y sanitarias funcionan apropiadamente, estan
aisladas, protegidas y demarcadas vy, reciben el mantenimiento preventivo y correctivo
necesario
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Las mesas para la preparaciéon de los cuerpos estan cubiertas con material higiénico
sanitario y cuentan con desagles conectados al sistema de tratamiento de liquidos
para evitar que éstos se viertan directamente al sistema de alcantarillado

La sala cuenta con tanque de almacenamiento de agua y unidad sanitaria exclusiva
(mueble sanitario, lavamanos, y ducha), dotada con los elementos de higiene personal
y los productos necesarios para la desinfeccién corporal

La sala cuenta con material Biosanitario y Cortopunzante para la preparacion de los
cadaveres (pinzas, tijeras, hojas de bisturi, agujas, cahamo, gasa, mesas, cinceles,
sierras y equipo de inyeccion y extraccion de liquidos)

La sala cuenta con un botiquin de primeros auxilios y con un extintor

La sala al igual que todos los componentes y elementos méviles o fijjos se lavan,
desinfectan o esterilizan después de cada proceso, segun protocolos

La administracion presenta reporte mensual de los cuerpos embalsamados
Ataudes o cofres

Los ataudes destinados a la cremacion de los cadaveres estan construidos en material
de facil combustion, los puntos de sostencion del féretro son removibles, esta libre de
materiales metalicos (clavos, ornamentos, etc.) y se creman junto con el cadaver

Los ataudes destinados a la cremacion de los cadaveres no estan pintados, lacados ni
barnizados, no provocan polucion atmosférica ni dejan Residuos aglutinados

Salas de velaciéon

La ubicacidn, el disefio y la cantidad de espacio util en las salas de velacion permiten
que, los dolientes participen en el ritual antes de la inhumacién

Los pisos, paredes y techos, al interior de las salas, se encuentran limpios, sin grietas,
perforaciones o roturas y estan recubiertos con material impermeable, liso no poroso y
antideslizante de facil limpieza

Los pisos, paredes y techos no presentan humedad, desprendimiento, acumulacion de
hongos, telarafias o nidos de insectos

La sala cuenta con sistemas de iluminacion y ventilacion capaces de garantizar la
estadia, segura y cdmoda, de quienes participen en el ritual

La sala cuenta con servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo, en
funcionamiento y dotados con los elementos de higiene personal

El servicio de cafeteria limita sus servicios al suministro de tinto y aromatica

La sala se encuentra limpia y ordenada y no se utilizan tapetes ni cortinas.

Hornos crematorios

El horno se encuentra separado fisicamente del resto de las areas del cementerio,
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pero dentro de su perimetro, y cuenta con sala de espera, capillas de recepcion y tunel
para el transporte del cuerpo

El horno crematorio cuenta con la potencia suficiente para volver completamente
cenizas el cadaver en un periodo comprendido entre dos y cuatro horas y media

La estructura y funcionamiento del horno cumple con las exigencias establecidas por
CORMACARENA y cuenta con estudios de impacto ambiental

Las personas que acceden al entorno del horno estan libres de riesgo por la
exposicién al ruido, las vibraciones, las temperaturas, las altas presiones y las
emisiones atmosféricas

Los riesgos quimicos ocasionados por polvos, gases, vapores y combustibles
inflamables estan debidamente controlados

Las cenizas provenientes de los restos cremados por administracion son entregadas a
la empresa encargada de la recoleccion de los Residuos para su adecuada
disposicion y todos los ataudes se creman con el cadaver

Existen procedimientos escritos que verifiquen las condiciones para la cremacion de
un cadaver y se presentan reportes mensuales de los cuerpos cremados

Salas de exhumacion

El disefio de las salas es funcional, en cuanto a espacios, distribucion y areas minimas
para desarrollar los procesos de exhumacion, su uso es exclusivo y su acceso
restringido

Los pisos, paredes, techos y mesas, se encuentran limpios, sin grietas, perforaciones
o roturas y estan recubiertos con material impermeable, liso no poroso y antideslizante
de facil limpieza y desinfeccion

Las uniones entre las paredes, entre éstas y los pisos y entre las paredes y los techos,
estan selladas y tienen forma redondeada para impedir la acumulacién de polvo e
impurezas y facilitar la limpieza y desinfeccion

Las salas cuentan con tanque de almacenamiento de agua y unidad sanitaria
exclusiva (mueble sanitario, lavamanos y ducha), dotada con los elementos de higiene
personal y los productos necesarios para la desinfeccidén corporal

Las salas cuentan con sistemas de iluminacién y ventilacion capaces de garantizar la
ejecucion segura y comoda de cada una de las actividades

La sala al igual que todos los componentes y elementos méviles o fijjos se lavan,
desinfectan o esterilizan después de cada proceso, segun protocolos.

Unidades sanitarias

Se cuenta con servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo y en
buen estado de funcionamiento para dolientes, visitantes, administrativos y personal
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asistencial

Los servicios sanitarios estan limpios y dotados con los elementos de higiene personal
(jabon liquido, toallas desechables o secador eléctrico, papel higiénico, papelera con
tapa y bolsa, etc.)

Los pisos, paredes y techos, al interior de las unidades sanitarias, se encuentran
limpios, sin grietas, perforaciones o roturas y son de material impermeable, liso no
poroso, de facil limpieza y desinfeccion

Se planean y ejecutan mantenimientos preventivos y correctivos para cada una de las
unidades sanitarias y se realizan actividades de limpieza y desinfeccion diariamente

Personal y medidas de bioseqguridad

Estado de Salud

Todo el personal que labora en el establecimiento cuenta con el esquema completo de
vacunacioén contra Hepatitis B, Tétano y Difteria (observar registros)

Todo el personal que labora en el establecimiento se somete a examenes periodicos;
minimo cada seis meses o cuando las circunstancias asi lo requieran

La administracion les realiza a las personas que ejecutan procedimientos de
fumigacion y control vectorial al interior de los cementerios analisis acerca de los
niveles de colinesterasa (si aplican organofosforados o carbamatos)

Educacién y Capacitacion

Todas las personas encargadas de preparar, conservar y embalsamar cadaveres
certifican capacitacion tedrico practica en tanatopraxia y diseccion con una intensidad
horaria minimo de 120 horas

Existe evidencia significativa acerca de la aplicacion por parte de las personas de los
conocimientos en cada procedimiento que desarrollan

Practicas y medidas de bioseguridad:

Cuando se utilice instrumentos tales como sierras, cinceles, tijeras, cuchillos; se tiene
especial atencién de no auto lastimarse (indagar sobre accidentes)

Las personas que realizan procedimientos de tanatopraxia utilizan elementos de
proteccion personal adecuados para realizar el procedimiento (gorro, guantes, gafas,
mascarilla con filtro de carbdn activado, overol, peto lavable y botas

Las personas que conducen vehiculos funebres cuentan y utilizan los elementos
minimos de proteccidn personal (gorro, guantes, tapabocas, overol, peto y botas)

El instrumental y la ropa utilizada durante los diferentes procesos se lava con agua,
jabén y soluciones desinfectantes

Quienes ejecutan los procedimientos se lavan exhaustivamente las manos con agua y
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jaboén al finalizar y evitan comer, beber o fumar durante el desarrollo

Saneamiento

Existe un plan de saneamiento escrito, implantado y en desarrollo, con objetivos
claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos
fisicos, quimicos y biolégicos

El plan de saneamiento incluye los programas de limpieza, desinfeccién, esterilizacién,
desechos solidos, desechos peligrosos, vertimientos liquidos, fumigacion y Control de
Plagas

Se tienen claramente definidos los productos utilizados, (modo de preparacion,
concentracion, uso, etc.), los equipos e implementos requeridos vy, la periodicidad de
limpieza, desinfeccion, fumigacion, etc.

Existen registros de inspeccion, limpieza, desinfeccion, esterilizacion, y fumigacion
periddica en las diferentes areas, equipos y utensilios

El establecimiento cuenta con las instalaciones, elementos, areas y recursos para
garantizar una eficiente labor de recoleccion, conduccion, manejo, almacenamiento
interno, clasificacion, transporte y disposicién de Residuos sélidos y peligrosos

Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados para Control de Plagas
(electrocutadores, rejillas, coladeras, trampas, cebos, etc.)

Los productos utilizados para limpieza, desinfeccién y Control de Plagas no dejan
Residuos peligrosos, se encuentran rotulados y se almacenan en un lugar especial

Existen registros escritos de aplicacién de medidas y uso de productos para el control
integral de los riesgos bioldgicos

Salud ocupacional vy sequridad industrial

El establecimiento cuenta con un programa de salud ocupacional y todo el personal
esta afiliado al sistema de seguridad social en salud

Existe un plan de evacuacion, para salas de velacion y capillas, en caso de
emergencia y desastre

Se realiza capacitacidon e instruccién con todo el personal del establecimiento en el
plan de emergencias y desastres (simulacros)

El establecimiento tiene identificadas y sefalizadas las rutas de evacuacion, las
salidas de emergencia y en términos generales cada una de sus areas

Existen equipos e implementos de seguridad en funcionamiento, bien ubicados y
senalizados (extintores, campanas extractoras de aire, etc.)

El establecimiento cuenta con un botiquin de primeros auxilios dotado con los
elementos minimos requeridos
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o. Droguerias

El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura,
pantanos, criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que
controlen la generacién de vectores.

Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de Residuos sélidos)

La temperatura ambiental y ventilacién del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en
buen estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies
antideslizantes en las zonas que lo ameriten.

Dispone de minimo un servicio sanitario dotado

Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

La evacuaciéon de Residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recoleccion
de aguas residuales.

El establecimiento es independiente de la vivienda

Condiciones especificas

Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

Cuenta con camilla con protector desechable y escalerilla en buen estado para
atender los procedimientos de inyecto logia.

Cuenta con Mesa auxiliar con insumos (algodonera, cubeta, alcohol y desinfectante).
El area de inyecto logia cuenta con aislamiento y privacidad.
El guardian se encuentra rotulado y fijado a la pared

Cuenta con termo higrémetro que les permita verificar las condiciones de temperatura
y humedad

Protocolo de Limpieza y desinfeccion en area de inyecto logia

Productos cumpliendo con normas de etiquetado.
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Certificados de estudio para ejercer la actividad.

Posee Manual Técnico de Recepcién, Dispensacion, Almacenamiento, y Distribucion
de medicamentos.

Existe carpetas con Hojas de vida y Calibracion de equipos.

Cuentan con Programas de Limpieza y Desinfeccion, Bioseguridad y Control de
Plagas aplicables a la instalacion.

Formato de control de Inyecto logia, con los datos y firmas de los pacientes.
Registro de Temperatura y Humedad relativa, al dia.

Inventario y Recepcién de medicamentos, en medio fisico o magnético.

Residuos

Plan de Manejo Integral de Residuos Hospitalitos y Similares (PGIRHS).
Contrato vigente con Empresa Especial de Aseo.

Certificados de transporte, incineracion y disposicién final de Residuos.
Informe RH1 a las Autoridades de Salud y Ambiental, cada mes

Se realiza la separacion adecuada de Residuos sélidos en canecas de material
sanitario dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el cédigo de
colores.

Control de plagas

El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

Salud ocupacional v sequridad en el trabajo

El establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

El establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente
cargados, ubicados e identificados y especifico para la actividad econdémica
desarrollada.

Se encuentran claramente sefializadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso Yy circulacién de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas
de emergencia.

Educacion

o El| establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno
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de los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos
no deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

p. Gimnasios

Condiciones generales

e El establecimiento esta ubicado en sitio seco, alejado de botaderos de basura,
pantanos, criadero de insectos y con las condiciones de saneamiento basico que
controlen la generacién de vectores.

e Cuenta con los servicios basicos de saneamiento (agua potable, alcantarillado,
recoleccion de Residuos solidos)

e La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

e La temperatura ambiental y ventilacion del establecimiento no afecta la calidad del
producto o servicio, evita la condensacion y no incomoda al personal y/o al usuario.

e La iluminacién es suficiente en cantidad y calidad, en todos los lugres de trabajo del
establecimiento, de forma que se garantice adecuadas condiciones de visibilidad y
seguridad.

e Los pisos, paredes y techos son resistentes, se encuentran limpios, con pintura en
buen estado, sin grietas, perforaciones, roturas y cuentan con superficies
antideslizantes en las zonas que lo ameriten.

e Dispone de servicios sanitarios en cantidad suficiente, separados por sexo,
debidamente dotados (jabdn liquido antibacterial, toallas, papel higiénico), en perfecto
estado de funcionamiento y separados del area de preparacion de alimentos.

e Existen sifones o rejillas de drenaje adecuado y las aguas de lavado y servicio no
ocasionan molestias a la comunidad o contaminacién al entorno

e Las instalaciones eléctricas estan debidamente aisladas y protegidas (lamparas de
seguridad, tomas, cables, cajas, entre otros).

¢ El establecimiento es independiente de la vivienda

Condiciones del area del ejercicio

e Existe un espacio independiente destinado para el almacenamiento de elementos
personales de los empleados.

e Las maquinas y/o elementos de ejercicio se encuentran limpias y en buen estado, de
tal forma que no afecte la salud de los gimnastas.
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e Los equipos y superficies de contacto estan fabricados en materiales no toxicos,
resistentes a la corrosion, de facil limpieza y desinfeccion

e Existe una distribucion uniforme de las maquinas y equipos que permita el libre
movimiento de los gimnastas.

e El personal instructor cuenta con la formacién y capacidades adecuada para realizar
esta actividad.

e El personal instructor realiza esta actividad con los implementos adecuados y de igual
forma se los exigen a los gimnastas.

e Los instructores capacitan al personal sobre la forma de ir realizando los ejercicios de
acuerdo a sus capacidades fisicas.

e Se cuenta con un Plan de Saneamiento (programa de limpieza y desinfeccion,
programa de control de vectores, programa de manejo integral de Residuos soélidos) y
los respectivos registros de aplicacion.

e Se dispone de inventario de equipos y/o elementos con sus respectivas fichas
técnicas, soportes de mantenimiento preventivo y correctivo.
Residuos

e Se realiza la separacidon adecuada de Residuos solidos en canecas de material
sanitario dotadas de bolsa y tapa, su cantidad es suficiente y se aplica el cédigo de
colores.

e La evacuacion de Residuos liquidos se realiza directamente al sistema de recolecciéon
de aguas residuales.

Control de plagas

o El establecimiento esta libre de plagas como roedores, insectos voladores y rastreros.

e El establecimiento esta libre de depdsitos positivos para los vectores transmisores de
Dengue, Chikungunya, Zika.

Salud ocupacional v sequridad industrial

e El establecimiento cuenta con botiquin de primeros auxilios y los elementos de este se
encuentran vigentes y en buen estado.

e E| establecimiento cuenta con extintores en cantidad suficiente, debidamente
cargados, ubicados e identificados y especifico para la actividad econdmica
desarrollada.

e Se encuentran claramente sefalizadas las diferentes areas y secciones en cuanto a
acceso Yy circulacién de personas, servicios, seguridad, rutas de evacuacion, salidas
de emergencia.
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Educacion

e E| establecimiento tiene Fijo en un lugar visible al publico un aviso que contenga uno
de los siguientes textos: "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de humo de
cigarrillo o de tabaco"; "Respire con tranquilidad, este es un espacio libre de humo de
tabaco," "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo de tabaco". Los avisos
no deben incluir figuras alusivas al cigarrillo ni ningun recordatorio de marca.

q. Piscinas

Buenas practicas sanitarias generales del establecimiento de piscinas — BPSG

e Se tienen reactivos, equipos y elementos para realizar los analisis rutinarios in situ de
los parametros fisicoquimicos del agua. Los reactivos estan etiquetados segun
normatividad sanitaria (fechas de vencimiento vigente e informacion de composicion
quimica, etc.), de acuerdo al equipo utilizado. Para las piscinas de Renovacién
Continua o Desalojo Completo solo se requiere el analisis del Potencial de Hidrogeno

(PH).

e El Operador de la piscina o estructura similar esta certificado por un oferente habilitado
por la Autoridad Sanitaria Departamental o Municipal en manejo de equipos Yy
adecuacion de aguas de piscinas o esta certificado en competencia laboral para
controlar la calidad del agua.

e Elresponsable de la piscina o estructura similar (administrador) esta certificado por un
oferente habilitado por la Autoridad Sanitaria Departamental o Municipal, en aspectos
relacionados con el manejo administrativo de las piscinas, con una intensidad minima
de 20 horas.

e El salvavidas debe estar disponible durante el horario de funcionamiento de la piscina,
ser mayor de edad, con escolaridad basica secundaria de 9°, estar certificado por un
oferente habilitado por la Autoridad Sanitaria Departamental o Municipal o estar
certificado en competencia laborales como salvavidas, con distintivo para
identificacion y certificacion de aptitud fisica (vision, audicion, coordinacion motriz y
salud cardiovascular) expedida por un médico ocupacional. Por cada estanque con
area menor o igual a 312 metros cuadrados (m2) se cuenta con una persona y para
los estanques con area mayor a 312 metros cuadrados (m2) se cuenta con un
salvavidas adicional proporcional al incremento de la superficie. Para las piscinas de
uso restringido no abierta al publico en general (clubes privados, condominios o
conjuntos residenciales) aplica el salvavidas pero no obliga la certificacion en
competencia laboral. (Art. 227 Ley 09 de 1979; Art. 14 Ley 1209 de 2008; Art.
2.8.7.1.2.7 Decreto Unico Reglamentario 780 de 2016)

e El cuarto para el almacenamiento de implementos e insumos quimicos es exclusivo y
separado del cuarto de maquinas, con una area minima de 2 metros por 1 metro y
altura minima de 1.80 metros, con ventilacién e iluminacion, sefializacién de areas,
extintor y acceso restringido. Los pisos, techos y paredes estan en material de facil

limpieza. Se dispone de estibas de material sanitario para el almacenamiento de
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productos quimicos, con sefiales de advertencia o rombo NFPA 704 y mecanismo que
impida la propagacion de un derrame (diques de contencion, kit para derrames, etc.),
protegidos contra la humedad y tiene sefalizacion de prohibido fumar. Para las
piscinas de uso colectivo construidas con anterioridad a la Resoluciéon que expida la
Secretaria Departamental de Salud se deberan hacer las adecuaciones de acuerdo
con la cantidad y rotacién de los reactivos.

e Los productos, insumos y sustancias quimicas utilizados para el tratamiento del agua,
cuenta con las hojas de seguridad ubicadas en un lugar visible y de facil acceso para
el personal autorizado.

e Cuenta con botiquin de primeros auxilios para atencion de urgencias con material y
equipos para curaciones.

o El establecimiento de piscina tiene en servicio las veinticuatro (24) horas del dia un
teléfono o cité fono para llamadas de emergencia, visible y accesible a los usuarios del
estanque o estructura similar, con documentacion que proporcione instrucciones para
marcar, direccion y ubicacion del establecimiento y el numero del teléfono.

e Poseen los elementos de proteccion personal para la manipulacion de los productos
quimicos y los demas necesarios para el desarrollo de las actividades y como lo
indican las fichas de seguridad (mascarilla con filtro para gases y vapores de
productos quimicos, guantes de nitrilo, gafas contra salpicaduras, zapatos de
seguridad, equipo contra caidas, sombreros y gafas para proteccién solar, etc.).

e Existe en el establecimiento en un lugar visible al publico, mensajes alusivos a espacio
libre de humo y tienen medidas en el establecimiento para disuadir al fumador.

Buenas practicas sanitarias en areas complementarias e instalaciones anexas - BPSAC.

e Se realiza recoleccidn y analisis de muestras en superficie en areas complementarias
o instalaciones anexas (Corredores alrededor de la piscina, en las superficies de
bafos, vestuarios y Lavapiés) para analisis de hongos: mohos y levaduras.

e Se cuenta con unidades sanitarias anexas (inodoros, orinales y lavamanos) en
cantidad suficiente basados en la carga maxima de ocupacion o de bafistas, con
acceso a personas con movilidad reducida, independientes por sexo, iluminacion vy
ventilaciéon adecuada, con elementos de aseo personal (papel higiénico, jabdn liquido,
sistema de secado de manos) y repisa o area cambia panales. Cantidad de elementos
de la instalacién sanitarias por numero maximo de banistas: 1 Inodoro para hombres/
40; 1 Inodoro para mujeres/ 30; 1 Orinal/ 50; 1 Lavamanos/ 50.

e Los pisos, techos, paredes, equipos y demas superficies de las areas
complementarias e instalaciones anexas estan libre de biopelicula o acumulacién de
suciedad y humedad.

e Se tienen duchas y vestidores en cantidad suficiente y estan en areas fisicas
independiente de los inodoros, orinales y lavamanos. Las piscinas de uso restringido
quedan exentas de la construccion del vestidor y ducha, su instalacion queda bajo la
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potestad del responsable o constructor. Cantidad de elementos de la instalacion
sanitarias por numero de banistas: 1 Ducha/40; 1 Vestidor /50.

Se tiene areas independientes para almacenamiento temporal de residuos sélidos y
redes para evacuar las aguas residuales (alcantarillado) del establecimiento de
piscina.

Los sistemas de drenaje, canaletas perimetrales y/o carcamos permiten una rapida
evacuacion de los residuos liquidos, son de facil mantenimiento y limpieza, evitan
obstrucciones 0 empozamientos, impiden el paso de gases y animales. Ademas, no se
presenta riesgo para la vida y salud de los bafistas por caida, resaltos o filos.

Se tiene area o espacio fisico donde la persona afectada (bafista y/o usuario del
establecimiento de piscina) descansa después de recibir los primeros auxilios, con
lista de Centros de asistencia hospitalaria o clinicas, servicio de ambulancia, Centro
de atencion de emergencias con los respectivos numeros de teléfonos actualizados y
facilidad para la evacuacion en caso de emergencia.

Buenas practicas sanitarias en documentos y comunicacion — BPSDYC.

Se tienen Instructivo(s) para el tratamiento del agua contenida en el (los) estanques
de piscina(s) o estructura similar que permita mantener permanentemente el agua
limpia y sana.

Se tiene el (los) programa(s) de inspeccion, limpieza y mantenimiento de los equipos
del (los) sistema(s) de tratamiento de agua.

Se cuenta con manual e instructivos de operacion del sistema de tratamiento propio
de cada estanque o estructura similar.

Se cuenta con un manual e instructivos para la recoleccién de las muestras de agua
contenida en estanque o estructura similar y en superficie.

El libro o Registro del estanque de piscina tiene como minimo informacion de usuarios,
volumen de agua recirculada, tipos y cantidades de desinfectantes aplicados, lavado y
desinfeccion de los pisos, aplicacion de plaguicidas, lavado de los filtros y cantidades
de coagulantes utilizados, resultados de los andlisis realizados de acuerdo con el
estandar definido por la Autoridad Sanitaria y se mantienen durante un minimo de dos
anos.

El Programa de limpieza y desinfeccion diaria de superficies esta documentado,
implementado e incluye evaluacién y control.

El responsable de la piscina o estructura similar, publica los resultados de los analisis
de las muestras de agua y de superficie (frente a los estanques, en las instalaciones
anexas 0 en las areas complementarias), para conocimiento de los usuarios del
establecimiento.

Se cuenta con archivo disponible con las actas de inspeccion y control sanitario
realizadas por la Autoridad Sanitaria por el término minimo de dos afios.
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e Realizan campafias de educacion dirigidas a los banistas y usuarios, para preservar la
calidad del agua, el buen uso y seguridad durante su permanencia en el
establecimiento de piscina.

e Programa de seguridad microbiolégica del agua contenida en estanque de piscina o
estructura similar y en superficies esta documentado e implementado incluyendo
evaluacion y control.

e El Programa de manejo sanitario de los residuos sélidos y liquidos, generados por el
establecimiento de piscina estda documentado e implementado incluyendo evaluacion y
control.

e El Programa de control integral de vectores y plagas causantes de enfermedades en
salud publica estd documentado e implementado incluyendo evaluacién y control.

¢ Programa de control de emergencia se encuentra documentado e incluye el manejo de
bafistas que sufren accidentes en el establecimiento de piscina o por fenbmenos
naturales, ademas de evaluacion y control.

e Se tiene Planos informativos ubicados en lugar visible, que contengan como minimo:
la ubicacién de las rutas de evacuacién y salida de emergencia. Ademas, de
informacion relacionada con la seguridad y funcionamiento.

e El Programa de limpieza diaria del Estanque de Piscina o estructura similar esta
documentado, implementado e incluye los procedimientos de evaluacion y control.

Buenas practicas sanitarias en estanques y estructuras similares- BPSEYES —

e Se realiza control de la calidad fisica, quimica y microbiolégica del agua contenida en
el estanque con un laboratorio autorizado por el Ministerio de Salud y Proteccién
Social que permita mantener permanentemente el agua limpia y sana en la frecuencia
establecida por la regulacion sanitaria para las piscinas de recirculacion o se realiza
control de la calidad fisica, quimica y microbiologica de la fuente que abastece el
estanque de piscinas de uso especial, renovaciéon continua o desalojo completo y se
ajusta a lo establecido en los articulos 2.2.3.3.9.7 y 2.2.3.3.9.8 del Decreto Unico
Reglamentario 1076 de 2015 sobre usos del agua para fines recreativos mediante
contacto primario.

e Se realiza analisis de las caracteristicas fisicoquimicas in situ o las realiza un
laboratorio autorizado por el Ministerio de Salud y Proteccion Social contratado por el
propietario. Para las piscinas de Renovacion Continua o Desalojo Completo solo se
requiere el analisis del Potencial de Hidrogeno (pH).

e Se realiza el célculo del indice de Langelier - ISL- y del indice del Riesgo del Agua del
Estanque de Piscinas -IRAPI- y se registran en el Libro Estandar de Registro.

e Se tiene al ingreso del establecimiento de piscina ducha de pre-inmersion y luego
Lavapiés de uso obligatorio a los usuarios y facilidad de acceso para personas con
movilidad reducida. No aplica (NA) para las piscinas de uso colectivo que estén en
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funcionamiento a la entrada en vigencia del Dec. 780 de 2016, pero se debe tener un
procedimiento establecido para que se realice primero la pre inmersion y luego el
Lavapiés.

e Los revestimientos del estanque de agua de la piscina (pisos y paredes, bordes,
rompeolas y corredores) estan libre de biopelicula o acumulacién de suciedad.

e Aseguran la adecuada iluminacion (323 lumes por metro cuadrado (Im/m2), ventilacion
y humedad relativa (Entre el 60 % y 75 %) en piscinas cubiertas.

e Se tiene planta de tratamiento con equipos e instrumentos funcionando en forma
adecuada (flujometro, manometro, etc.) para filtracion y recirculacién acorde con el
volumen de agua a tratar.

e El Calculo del periodo de recirculacién cumple de acuerdo al tipo de piscinas y sistema
de recirculacion.

e Periodo de recirculacion maximo: 6 horas o0 menos para los estanques de piscinas.
(Art. 11 y 13 Ley 1209 de 2008; numeral 4.7.1.10- The Model Aquatic Health Code -
MAHC 2016). Para los Spa el periodo recirculacion maximo: 30 minutos y se calculara
basandose unicamente en la velocidad de flujo a través de la filtracion. numerales
4.7.5.2.1;4.7.5.2.2 - The Model Aquatic Health Code - MAHC 2016). Para las piscinas
de renovaciéon continua y de uso especial se debera tener una entrada de agua que
garantice la renovacion total del volumen de las piscinas, cada seis horas.

e El cuarto de maquinas es exclusivo con una area minima de 2 metros por 2 metros,
altura minima de 2 metros y un area adicional para circulacién del personal, tiene
iluminacién y ventilacién adecuada a su uso, su acceso es facil y seguro, libre de
humedades y sus superficies garantiza procesos de limpieza y facil drenaje.

o El sistema de dosificacién del desinfectante funciona cuando el estanque de piscina se
encuentra prestando servicio al publico.

indice de riesgo del agua del estanque de piscina_de recirculacion-IRAPI (RE)-

e El indice de Riesgo del Estanque de Piscinas esta entre 0 - 10 % (Sin Riesgo); 11 - 35
% (Riesgo Bajo); 36 - 75 % (Riesgo Medio) y 76 - 100% (Riesgo Alto) de la Autoridad
Sanitaria

e El indice de Riesgo del Estanque de Piscinas esta entre 0 - 10 % (Sin Riesgo); 11 - 35
% (Riesgo Bajo); 36 - 75 % (Riesgo Medio) y 76 - 100% (Riesgo Alto) del
Responsable de la Piscina.

indice de riesgo del agua del estanqgue de piscina de renovacidén continua o desalojo
completo circulacion - IRAPI (re o dc)
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El indice de Riesgo del Estanque de Piscinas esta entre 0 % (Aceptable); 1 -33,5 %
(Riesgo Bajo); 33,6 - 53,5 (Riesgo Medio) y 53,6 - 83 % (Riesgo Alto); 83,1 - 100 %
(Inaceptable) de la Autoridad Sanitaria.

El indice de Riesgo del Estanque de Piscinas esta entre 0 % (Aceptable); 1 -33,5 %
(Riesgo Bajo); 33,6 - 53,5 (Riesgo Medio) y 53,6 - 83 % (Riesgo Alto); 83,1 - 100 %
(Inaceptable) del Responsable de la Piscina.

5.2.2 Atenciéon de PQRS Relacionadas con IVC de Factores de riesgo asociados al

Ambiente

Actividad preliminar

Revision del software PQRS

Revision  del correo  electronico  asignado  para  tramites  (usuario:
certificadosanitarioitagui@gmail.com ).

Tipificacion de la PQRS (Agua, quimicos, aire, animales domésticos, plagas, ruido,
vibracion, residuos solidos, de consumo, higiene locativa) para la asignacién de
personal idoneo.

Registro en formato de asignacion.

Presentacion: el funcionario plenamente identificado (con chaleco y carné
institucionales) se presenta y explica el objetivo de la visita y el procedimiento a
realizar.

Verificacion de condiciones sanitarias: de acuerdo a la naturaleza de la queja se
realiza la inspeccién de la condiciéon sanitaria en el sitio donde se presenta la
afectacion. Identificacidon de las posibles causas (identificacion de factores de riesgo).

Realizar inspeccion del inmueble, sector o persona que se presume genera el
perjuicio.

Levantamiento del acta: se levanta un acta donde se describe la condicién sanitara
tanto del sitio presuntamente afectado como de la fuente que genera el perjuicio, se

consignan los requerimientos y se fijan los tiempos de cumplimiento, para dar solucion
de la queja instaurada.

Notificacion y Firmas: se procede a notificar a los participantes del procedimiento.

Remision a otras dependencias: de acuerdo a los hallazgos y si el técnico considera
que la solucion a la queja requiere de la intervencidén de otras entidades, se procede
con la reasignacion a través del software PQRS o mediante correo certificado si se
trata de persona externa a la administracion municipal.

5.2.3 Vacunacion de mascotas
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Actividad preliminar

Revisar la normatividad legal vigente aplicable.

Definir linea base

Revisar histérico de las jornadas de vacunacion antirrabica canina y felina.
Verificar POT, crecimiento del municipio.

Revisar informes de vigilancia epidemiologica accidentes rabicos.

Reconocimiento de sectores:

Realizar un barrido por los diferentes sectores priorizados con el fin de identificar los
sitios para la ubicacion de los puestos, para lo que se debe tener en cuenta, facilidad
de acceso de las personas, punto de mayor convergencia, facilidad de movilizacion y
debe ser un punto reconocido.

Establecer contactar con los lideres comunitarios para apoyo de la jornada y los
permisos pertinentes para el desarrollo de la actividad.

Definir numero de puestos a ubicar de acuerdo a la afluencia de personas y mascotas.

Logistica

Definir coordinadores por zona, que permitan dar orden logistico a la actividad.

Difundir publicidad este punto es crucial para el desarrollo efectivo de cualquier
actividad de vacunacién ya que se debe dar a conocer a la mayor cantidad de
personal posible, la ubicacién de los puestos, fecha y horarios de ejecucion de la
actividad. Generalmente se realiza a través de entrega personalizada de volantes con
la informacion de ubicacion, hora y fecha, a través de emisora o por redes sociales; en
este punto, se debe tener en cuenta la poblacién objetivo, ya que, segun su ubicacioén,
es preferible la convocatoria personalizada (puerta a puerta) y mediante afiches.

Proyectar logistica necesaria para la ejecucién de la jornada (carpas, mesas, sillas,
neveras, hielos sintéticos, transporte, manejo de residuos solidos, vacunadores
idoneos, auxiliares de registro, perifoneo, publicidad, bozal, trailla)

Proyectar cantidad de insumos requeridos para la ejecucion de la jornada (biologicos,
agujas, jeringas, guardianes, bolsas).

Debe proyectarse contingencias teniendo en cuenta los biologicos, formatos de
registro y la cadena de frio.

se realiza solicitud de biolégico antirrabico mediante correo electrénico a la seccional
de salud de Antioquia, para suplir las necesidades del municipio.

Promocion de la jornada
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e La publicidad debe ser aprobada previamente por la Secretaria de Salud y Proteccion

Social de acuerdo a los protocolos de la Oficina Asesora de Comunicaciones.

e Cinco dias antes debe empezar la promocién de la actividad, por los diferentes medios

de comunicacion a los que se pueda llegar, brindando a la comunidad la informacién
puntual con los objetivos que se buscan al realizar la jornada de vacunacion.

Ejecucion de la jornada de vacunacion antirrabica

e Cada punto de vacunacién debe disponer de carpa, mesas, sillas, publicidad, termos,

bioldgico, jeringas, guantes, antibacterial, agujas, toallas de papel, bolsas para la
recoleccion de los residuos solidos con aplicacion de codigo de colores.

Luego de ubicar los puestos en los sectores ya definidos se cuenta con un vacunador,
un auxiliar de veterinaria que brindard apoyo a él vacunador para la actividad de
carnetizacion, registro de mascotas, aplicacion de bioldgico; este punto es crucial
debido a que los formatos de recoleccion son extensos y se pretende tener una
disponibilidad amplia del estado del canino o felino, asi como de los datos del
propietario de la mascota. De igual manera, la aplicacién del biolégico, supone un
desgaste, debido al estrés generado en la mascota por el entorno y el mismo duefio.

De acuerdo a la cantidad de puestos vacunados y la demanda de biologico se
requieren coordinadores de zona, que son personas encargadas de verificar el
cumplimiento de las condiciones técnicas, sanitarias y de aplicacion de bioldgico;
ademas de suplir necesidades tanto operativas y de manejo de personal, cambio de
pilas refrigerantes, formatos, agujas, refrigerios y almuerzos.

Culminacion de la jornada en este punto se hace recogida de todos los puestos, se
dispone organizacion de los bioldgicos, y de los elementos utilizados durante jornada.

Administrativas

Reporte inmediato del numero de mascotas vacunadas.

Se realiza la digitacion de la informacién de los beneficiados o usuarios del servicio en
la planilla de http://siinforma.dssa.gov.co.

Atencion de quejas y reclamos frente a la ejecucion de la jornada con el fin de hacer
los respectivos correctivos.

5.2.4 Levantamiento de indices aédicos

Actividad preliminar

Revision de los protocolos para el levantamiento de indices aédicos.

Inicio de visita sanitaria

Presentacion del funcionario con carné.

Socializacion de los objetivos de la visita.
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e Solicitud de ingreso a la vivienda

Verificacion de depdsitos

e Se procede a explicar el ciclo de vida del vector, las condiciones en las que se
desarrolla.

e Se solicita a la persona que atiende la visita, el acompanamiento para verificar todos
los posibles depdsitos de agua limpia que haya en la vivienda tanto al interior como al
exterior en los que se buscan: tanques bajos y elevados, llantas, canecas, floreros,
plastico de cubrir, botellas, canaletas, fuentes y todo aquel objeto que acumule agua.

Educacion

Los zancudos del Dengue ponen sus huevos en depdsitos de agua limpia como albercas,
floreros de plantas acuaticas, llantas, baldes de agua y cualquier recipiente que esta a la
intemperie y que puede almacenar agua. Alli se desarrollan las larvas y después pasan a
su forma adulta que es la que transmite el virus.

La unica forma de transmision es cuando el zancudo Aedes Aegypti se alimenta con
sangre de una persona enferma de Dengue, Chikungunya o Zika, y luego pica a otras
personas sanas, asi es como se transmite esta enfermedad.

Las hembras depositan sus huevos en las paredes de recipientes con agua estancada,
limpia y a la sombra. Un solo zancudo puede poner 80 a 150 huevos, cuatro veces al dia.
El zancudo que transmite el Dengue, Chikungunya o Zika Aedes Aegypti, se presenta de
manera mas frecuente en zonas urbanas, por lo cual las familias, comunidad educativa, y
todos deben trabajar de manera mancomunada para prevenir la enfermedad.

Recomendaciones

e Las recomendaciones para la comunidad que son de gran ayuda para prevenir el
Dengue, Chikungunya o Zika son:

e Evitar los depdsitos de agua que sirven de criadero para los zancudos con el fin de
disminuir la reproduccion de los mismos.

e Cambiar frecuentemente el agua de los bebederos de animales y de los floreros

e Tapar los recipientes con agua, eliminar la basura acumulada en patios y areas al aire
libre, eliminar llantas o almacenamiento en sitios cerrados,

e Utilizar repelentes en las areas del cuerpo que estan descubiertas,
e Usar ropa adecuada camisas de manga larga y pantalones largos,

e Usar toldillos en las camas, sobre todo cuando hay pacientes enfermos para evitar que
infecten nuevos zancudos o en los lugares donde duermen los nifos,

e Lavary cepillar tanques y estanques,
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e Perforar las llantas ubicadas en los parques infantiles que pueden contener aguas
estancadas en episodios de lluvia.

¢ Rellenar con tierra tanques sépticos en desuso, desagues y letrinas abandonadas.

e ElI Dengue nace de nuestros comportamientos. Si mantenemos nuestros patios
limpios, si tenemos un adecuado uso de los desechos evitamos que se conviertan en
potenciales reservorios de zancudos.

Diligenciamiento del formato de visita intradomiciliaria

e Se diligencia el formato de visitas Intradomiciliarias con todos los hallazgos segun lo
depdsitos encontrados. Anexo Il hoja 2

Administrativas

e Consolidaciéon de la informacion en los formatos de indice de depdsitos e indice de
Breteau

e Calculo del indice de depdsitos e indice de Breteau.

e Elaboracion del informe.
5.2.5 Muestreo de agua de uso recreativo

Actividad preliminar

e Programacion de los sitios a muestrear
e Seleccion de personal para la toma de muestras

¢ Revision del protocolo

Preparacion

e Alistamiento de elementos: frascos estériles para la muestra de agua microbioldgica,
frascos plasticos para el analisis fisicoquimico, estos son aportados por el laboratorio
en las condiciones requeridas para la actividad.

e TermoOmetro para superficie.

e Alistamiento del material para parametros como pH, Dureza, alcalinidad, cloro libre,
cloro residual.

e Termo portatil y pilas o paquetes refrigerantes congelados.

e Diligencie los rétulos para evitar retrasos y posible contaminacién durante el muestreo.

Inicio

¢ Introduzca el termdmetro en la piscina
e Lavese las manos con agua y jabdén antibacterial por encima del codo.
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e Utilice tapabocas

e Sumerja el envase entre 20-40cm por debajo de la superficie del agua lo mas alejado
posible de agua de aporte (impulsores). La muestra se recogera en dos envases: uno
estéril para microbiologia y otro para fisico-quimico (los frascos se destapan cuando
se llega al punto de toma de la muestra). Si se precisa la determinacion de Legionella
se recogera un envase adicional estéril de 1L.

¢ Rotule las muestras
e Coloquelas inmediatamente en el termo portatil

e Verifique muestras tomadas in situ y los resultados entregados por el laboratorio de
acuerdo a los parametros dados por la norma para seguridad de los bafistas.

e Los parametros pH, cloro residual libre, cloro combinado, temperatura y acido
cianurico y el ORP son medidos (in situ) en campo, para lo cual se usan equipos
previamente verificados y/o calibrados en laboratorio; el registro de los resultados de
campo se consigna en el formato del laboratorio.

Registro de variables

¢ Diligencie los formatos de toma de muestra aportadas por el laboratorio.

Remision al laboratorio

e Se envian las muestras al laboratorio en el termo refrigerado, con entrega del formato
previamente diligenciado.

Administrativas

e Verificacion de los resultados.

¢ Analisis de resultados.

e Calcule del indice de Riesgo de la Piscina (IRAPI).
Determina el uso de las aguas

5.2.6 Control quimico de plagas

Actividad preliminar

Revisar la normatividad legal vigente aplicable.

Evaluacién de solicitudes

e Recepcion y analisis de la solicitud o reporte.

e Establecer contacto con los quejosos
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Requerimiento pre- intervencion

e \erificacion en campo de la problematica o grado de infestacion (roedores, insectos
rastreros, insectos voladores, acaros, artrépodos).

¢ I|dentificacion de foco generador de la plaga
e Levantamiento de acta de control sanitario con hallazgos y requerimientos.

e Se requiere a la comunidad ejecutar un programa de saneamiento (recoleccién de
residuos solidos, roceria, adecuaciones locativas, manejo de inservibles), segun el
hallazgo.

e Sensibilizacién a la comunidad frente a los riesgos pre y post intervencién quimica

Preparacion de la jornada.

5.2.6.1 Zancudos

Alistamiento de personal

El personal se debe dotar de los siguientes implementos para la ejecucion exitosa del
control quimico y evitar riesgos a la salud:

e Traje de proteccion antifluidos.

e Calzado plastico o cubre zapatos.

¢ Guantes tipo nitrilo hasta el codo.

e Monogafas para la proteccion de los ojos

e Respirador purificador de aire con filtro para quimicos.

e Sombrero que tape la totalidad del cabello y con orejeras.

Alistamiento de equipos

e Revision técnica de la nebulizadora.
¢ Alistamiento de insumos para su funcionamiento (gasolina y ACPM).
e Preparacion de la dosificacion segun hoja de vida del producto disponible.

e Carga de la nebulizadora

Ejecucion de la jornada

Se inicia con las recomendaciones para la comunidad de las practicas de bioseguridad
que debe observar con el fin de salvaguardar su salud y la de las mascotas.

Antes de la jornada

e Aislar alimentos y consumibles para evitar su contaminacion en bolsas plasticas o
recipientes herméticos.
Pagina 65 de 70




Cédigo: MA-VC-01

MANUAL PARA INSPECCION, VIGILANCIA
Y CONTROL DE FACTORES DE RIESGO | Version: 03

ASOCIADOS AL AMBIENTE Fecha actualizacion:
30/06/2017

Eliminar los residuos de grasa o aceite, en la cocina.

Desocupar gavetas, cajones, mesones, etc. y dejarlos abiertos. (para tener una mayor
cobertura en el servicio)

Mover los muebles que estén pegados a la pared por lo menos unos 10 cm
Todos los electrodomésticos deben desconectarse
Cerrar los ductos de gas

Cubrir papeleria, computadores, electrodomésticos y todos artefactos electrénicos,
especialmente los equipos de ventilacion.

Cerrar todas las ventanas

Guardar los alimentos de las mascotas

Durante la jornada

Desocupar el sitio de fumigacion.
Mantener en completa supervision nifios, y animales afuera del lugar del servicio
No ubicarse detras de puertas, rejas, y ventanas.

Sacar todas las mascotas

Después de la jornada

Ingresar minimo hasta después de 2 horas de pasada la fumigacion.
Lavar todos los utensilios de la cocina.

Las superficies que vayan a estar en contacto directo con las personas se deben
limpiar, pero en lo posible se debe mantener por un tiempo prudencial para evitar
pérdida de producto y por ende de su efectividad.

Secar los charcos de plaguicidas que hayan en el piso.
Evitar el uso de cloro para la limpieza debido a que neutralizan los productos.

En caso de tener contacto con el plaguicida lavarse con abundante agua.

Administrativas

Elaboracién de informes.

5.2.6.2 Roedores

Alistamiento de personal

El personal se debe dotar de los siguientes implementos para la ejecucidon exitosa del
control quimico y evitar riesgos a la salud:
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e Uso de ropa cdmoda y especifica para la actividad
e Zapato cerrado
e Guantes de nitrilo hasta el codo.

Aplicacion de rodenticida

Se colocan entre tres y cuatro cubos y/o almendras del rodenticida en los sitios
estratégicos determinados (madrigueras, huecos, etc.)

Post-jornada
e Recoleccion de cadaveres (roedores).

e \erificar la efectividad de la jornada (recuento de la poblacién).

e Evaluacioén de la intervencion

Administrativas

e Elaboracion de informes.

6. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

e Constitucion Politica Nacional. Articulos 44, 49, 78, 95, 366.

e Ley 715 de 2001. de conformidad con los articulos 151, 288, 356 y 357 de la
Constitucion Politica, ... organizacion de la prestacion de los servicios de educacion y
salud, entre otros

e Ley 9 de 1979. Medidas Sanitarias.
e Ley 1209 de 2008. Normas de seguridad en piscinas.

o Ley 1225 de 2008: Funcionamiento y operacién de los parques de diversiones,
atracciones o dispositivos de entretenimiento, atracciones mecanicas y ciudades de
hierro, parques acuaticos, tematicos, ecoldgicos, centros interactivos, zooldgicos vy
acuarios...

e Ley 1315 de 2009: Estadia de los adultos mayores en los centros de proteccion,
centros de dia e instituciones de atencion.

e Ley 361 de 1997: Mecanismos de integracion social de la persona con limitacién.

e Ley 1251 de 2008: Proteccion, promocién y defensa de los derechos de los adultos
mayores

e Decreto 2257 de 1986. Investigacion, prevencion y control de la zoonosis.
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Decreto 3518 de 2006. Sistema de Vigilancia en Salud Publica.

Decreto 1575 de 2007. Sistema para la Proteccion y Control de la Calidad del Agua
para Consumo Humano.”

Decreto 2200 de 2005 Reglamenta el servicio farmacéutico y se dictan otras
disposiciones

Decreto 2380 de 2009: Modifica los Decretos 1500 de 2007 y 2965 de 2008 y se
dictan otras disposiciones.

Decreto 4131 de 2009. Modifica parcialmente el Decreto 1500 de 2007, modificado por
los Decretos 2965 de 2008 y 2380 de 2009

Decreto 4974 de 2009. Modifica parcialmente el Decreto 1500 de 2007 modificado por
los Decretos 2965 de 2008, 2380 y 4131 de 2009

Decreto 351 de 2014. Reglamenta la gestion integral de los residuos generados en la
atencion en salud y otras actividades.

Decreto 554 de 2015 Reglamenta la Ley 1209 de 2008.
Decreto 1843 de 1991: Reglamenta el manejo de Plaguicidas en Colombia
Ordenanza 015 de 2010. Cédigo de Rentas Departamentales.

Gestidon para la vigilancia entomologica y control de la transmision de las
enfermedades Dengue, Leishmaniasis, Chagas y Malaria.

Guia para el Pool & Spa Operator. National Swimming Pool Foundation.

Resoluciéon 2117 de 2010. Requisitos para la apertura y funcionamiento de los
establecimientos que ofrecen servicio de estética ornamental tales como, barberias,
peluquerias, escuelas de formacion de estilistas y manicuristas, salas de belleza y
afines.

Resolucién 2674 de 2013. Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley
019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

Resolucion 3751 de 1993. “Por la cual se reglamenta vigilancia y control de piscinas
en Antioquia”

Resoluciéon 126 de 2009 del Ministerio de Salud y Protecciéon Social. condiciones
esenciales para la apertura, funcionamiento, vigilancia y control sanitario de las
tiendas naturistas.

Resolucién 2263 de 2004 del Ministerio de Salud y Proteccion Social. Requisitos para
la apertura y funcionamiento de los centros de estética y similares y se dictan otras
disposiciones.

Resolucién 8321 de 1983 Normas sobre Proteccion y conservacion de la Audicion de
la Salud y el bienestar de las personas, por causa de la produccion y emision de
ruidos.
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Resolucién Nacional 958 de 2010. Parques de diversiones, atracciones y dispositivos
de entretenimiento, en todo el territorio nacional.

Resoluciéon 5109 de 2005. Reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos
para consumo humano.

Resolucién 1842 de 2009. Requisitos sanitarios para su fabricacion y comercializacion

Resolucién 2827 de 2006. Manual de bioseguridad para establecimientos que
desarrollen actividades cosméticas o con fines de embellecimiento facial, capilar,
corporal y ornamental.

Resolucién 1164 de 2002. Manual de Procedimientos para la Gestion Integral de los
residuos hospitalarios y similares.

Resoluciéon 1956 de 2008. Medidas en relacién con el consumo de cigarrillo o de
tabaco.

Resolucién 73671 de 2014. Parametros para las sanciones sanitarias-multas en el
Municipio de Itagui.

Norma NTC 3584: Uso de plaguicidas y su disposicién final de plaguicidas.

Plan de ordenamiento territorial POT Itagiii Unico

CONTROL DE REGISTROS-INFORMACION DOCUMENTADA:

Codigo

Lugar de
Almacenamiento

Tiempo de | Disposicion

Nombre | Responsable Retencién Final

Recuperacion |Proteccion

Los establecidos en el PR-VC-12 Procedimiento para la Inspeccion, Vigilancia y Control de factores de Riesgo
asociados al ambiente

8. CONTROL DE CAMBIOS:
Versién ;echa iz i Descripcion del Cambio
probacion

01 29/09/2014 | Creacién del documento
Se actualiza y ajustan los siguientes items:
Objetivo, recursos, definiciones y términos, actualizacion de normatividad
sanitaria aplicable para los sujetos de inspeccion, vigilancia y control
sanitario

02 29/12/2016 Se adicionan las Guias para la atencion de PQRS y Tramites, las guias
para actividades de prevenciéon como vacunacion canina, control quimico
de plagas, levantamiento de indices aédicos, Guia para la toma de
muestras de agua de uso recreativo.
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De igual manera, al hacer ajuste del Manual Técnico y por el cambio de
normatividad, se requirié de ajuste al PR-VC-12 Procedimiento de PR-
VC-12 Procedimiento para la Inspeccion, Vigilancia y Control de factores
de Riesgo asociados al consumo y el ambiente en lo concerniente a la
actualizacion normativa.

Se moadifica: el titulo Manual para Inspeccion, Vigilancia y Control de
Factores de Riesgo Asociados al Ambiente, el Objetivo, Responsable,
Alcance, contenido.

En las Definiciones y términos: Se adiciona la definicion de “Acta de
Control Sanitario”, se retiran los términos: embalaje, envase primario,
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envase secundario, envase terciario, equipo, expendio de alimentos,
fabrica de alimentos, higiene de los alimentos, elementos no criticos
elementos de proteccion personal, esterilizacion estética ornamental,
entre otros.

Cambios aprobados mediante Acta No.11 del 30/06/2017
9. ANEXOS
No Aplica
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